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 السلطة الوطنية الفلسطينية

 وزارة المالية
 الإدارة العامة للوازم العامة

 المركزيةلجنة العطاءات 
 73/3107عطاء رقم 

المالية / لجنة العطــاءات المركــزية عن طــرح عطــاء إعداد وتقديم و جبات الطعام في مجمـ  الفـفاء للـالز وزارة تعلن وزارة 
 اللحة، تبعاً للفروط والموالفات الموضحة في كراسة ووثائق العطاء.

ديها الإمكانـات الماديـة و الفنيـة لإعـداد وجبـات طعـام كعـداد كبيـرة فعلى الفـركات اات اختتلـاو والمسـجلة رسـمياً  التـي لـ
وتقديمها بطرق فندقية وترغـ  فـي المفـاركة فـي اـاا العطـاء مراجعـة وزارة الماليـة / الإدارة العامـة للـوازم العامةــ الرمـا  بـر  

تـل  ووقـات الـدوام الرسـمي مـن وجـ  ( 9الوليد الطابق اكرضي بالقر  مـن إفـارة مـرور الطيـران فـي غـزة غـر  بـر  ال ـافر  
 ( فيك  غير مستردة تورد إلى تزينة وزارة المالية.711الحلو  على كراسة الموالفات ووثائق العطاء مقاب  دف  مبلغ  

آتر موعد لقبو  عروض اكسعار بال رف المتتوم في لندوق العطاءات بالإدارة العامة اللوازم/ وزارة المالية في غـزة او 
وتفتز الم اريف بحضور ممثلي المناقلين في نفس  05/17/3107ة الحادية عفر من  هر يوم الثلثاء الموافق الساع

 الزمان والمكان    .                                               
 ةالإدارة العامة للوازم العام                                                                 

 ملح ة:ـ
 . وجرة الإعلن في اللحف على من يرسو عليه العطاء.0
. يج  إرفاق كفالة بنكية وو فيك بنكي لادر من البنك الـوطني الإسـلمي وو سـند دفـ  مـن بنـك البريـد التـاب  لـوزارة 3

 ديم العروض.$ ساري المفعو  لمدة ثلثين يوماً من آتر موعد لتق0111اختلاخت وتكنولوجيا المعلومات بمبلغ 
 . تقدم اكسعار بالفيك  وتفم  جمي  ونواع الرسوم والضرائ .7
 . لجنة العطاءات غير ملزمة بقبو  وق  اكسعار.4
 .الإدارة العامة للوازم غير مسئولة عن وي مبلغ نقدي يرفق م  العطاء.0
 3934769 -3936991. للمراجعة واخستفسار ااتف رقم : 6
فــي تمــام الســاعة العافــرة  3/3107/ 33الموافــق  مــا قبــ  فــتز المناقلــة فــي يــوم اكربعــاء. ســتعقد جلســة تمهيديــة 3

 وزارة اللحة. –لباحاً في دائرة المفتريات 
 

 
 
 



 

 
 الشروط العامة

 
 أولاً: إعداد وتقديم العروض من قبل المتناقصين:ـ

طـاء بعـد ون يقـرو اـاع الوثـائق يعد المناقو عرضـه ووسـعارع علـى الجـداو  والنمـاا  والوثـائق المرفقـة بـدعوة الع .0
ويتفهم جمي  ما ورد فيها ويتتم ويوق  كافة وثائق دعـوة العطـاء ويقـدمها ضـمن العـرض كاملـة علـى ون يتحمـ  

 كافة النتائج المترتبة على عدم قيامه بالتدقيق واخستكما  بلورة لحيحة.
بة المضـافة ووجـور التحـزيم والتفليـف تكت  وسعار العطاء بالفيك  على ون يفـم  السـعر رسـوم الجمـارك والضـري .3

 وملاريف النق  والتحمي  والتنزي  والتأمين وجمي  الرسوم والملاريف اكترى.

يعد المناقو عرضه مطبوعاً وو مكتوبـاً بـالحبر اكزرق وو اكسـود فقـط ويح ـر المحـو وو التعـدي  وو الفـط  وو  .7
تطين متوازيين بالحبر اكحمر ويعاد كتابة اللوا  الإضافة في العرض وك  تلحيز من ااا القبي  يوض  عليه 

 بالحبر اكزرق وو اكسود ويوق  بجانبه من قب  من وجرى التلوي .

يقدم المناقو عرضه مرفقاً به الوثائق المطلوبة م  تأمين دتـو  العطـاء فـي مفلـف مفلـق ب حكـام ويكتـ  عليـه  .4
وكـالك اسـمه وعنوانـه  73/3107رقـم  لز وزارة اللحةعطــاء إعداد وتقديم وجبات الطعام في مجم  الففاء للا

بالكام  ورقم الهاتف والفاكس ورقم لندوق البريد التالـين بـه لترسـ  إليـه المكاتبـات المتعلقـة بالعطــاء وعليـه 
ائرة تبليــغ الإدارة العامة للوازم / وزارة المالية تطياً بأي تفيير وو تعدي  في عنوانه وعليه ون يكت  ويضـاً اسـم الـد

 التي طرحت العطاء وعنوانها وبتلف الك يحق للجنة العطاءات ون تهم  العرض المقدم منه.

يودع العرض من قب  المناقو في لندوق العطاءات المتلو لهاا الفـرض لـدى الإدارة العامـة للـوازم بمجمـ   .0
لـندوق العطـاءات قبـ  آتـر الوزارات الحكومية الجديد قب  انتهاء المدة المحددة لالك وكـ  عـرض خ يـودع  فـي 

 موعد لتقديم العروض خ ين ر فيه ويعاد إلى ملدرع مفلقاً .

يلتزم المناقو بأن يبقى العرض المقدم منه نافا المفعو  وخ يجوز له الرجوع عنه لمدة ستة فهور عام ميلدي  .6
 من تاريخ آتر موعد لتقديم العروض.

 

 بة:ـثانياً: الفهادات والمستندات الرسمية المطلو 
يرفق المناقو م  عرضه   تالة إاا كان يفارك كو  مرة ( الفهادات والوثائق المطلوبة منه واي على   .0

 النحو التالي:
 .لورة ملدقة عن فهادة مزاولة المهنة وكالك السيرة الااتية للفركة 
 .السج  التجاري وو اللناعي للفركة 
 المضافة. فهادة تلو طرف من دائرة ضريبة الدت  وضريبة القيمة 

 . رتلة الحرف والمهن للفركة 

 يحق للمناقو ون يضيف وية وثائق وو معلومات يرغ  ب ضافتها ويرى ونها ضرورية  لتوضيز عرضه. .3



 

 ثالثاً :  تأمينات وضمانات العطاء :

 تأمين الدتو  في العطاء : .0
ة اختلاخت وتكنولوجيا المعلومـات يلتزم المناقو ون يرفق بعرضه سند دف  معتمد لادر من بنك البريد التاب  لوزار 

دوخر " كتأمين دتو  " وخ ين ر في وي عرض غير معزز بتأمين  0111وو كفالة من البنك الوطني الإسلمي بمبلغ 
دتو  العطاء ، على ون تعاد تأمينات الدتو  في العطاء إلى مقدميها من المناقلـين الـاي لـم يحـا  علـيهم العطـاء 

تـاريخ آتــر موعــد لتقـديم العــروض، وكـالك لمــن وحيــ  علـيهم العطــاء بعـد ون يقومــوا بتقــديم بعـد مــدة وسـبوعين مــن 
 تأمين حسن التنفيا.

 تأمين حسن التنفيا :  .3
 010111يلتزم المتناقو الفائز بالعطاء وو بأي جزء من بنودع بتقديم تأمين حسن التنفيا للعطاء المحا  عليه بقيمة

د لـادر مـن بنـك البريـد وو كفالـة مـن البنـك الـوطني الإسـلمي حسـ  اكلـو  دوخر والك على فك  سند دف  معتم
يوم من تاريخ تبليفه بقرار إحالة العطاء عليه من قب  الإدارة العامة للوازم علـى ون يكـون سـاري المفعـو   00تل  

إلى المتعهد بعد تنفيا  لمدة عام ميلدي من تاريخ آتر موعد لتقديم تأمين حسن التنفيا ، ويعاد تأمين حسن التنفيا
كافة اخلتزامات المترتبة عليه بموج  طل  تطي تقدمه الدائرة المستفيدة للإدارة العامـة للـوازم بـالإفرا  عـن التـأمين 

  حيث يتم إلدار فيك بقيمة الكفالة من وزارة المالية(.

قيمته كما و يتم تحلـي  نسـبة من  10114عند العقد وو اختفاق  بنسبة  تحلي  رسوم طواب  إيرادات دمفةيتم  .7
عــن نفــس العقــد وو اختفــاق كرســوم طوابــ  إيــرادات ويضــاً عنــد الإحالــة وو الترســية علــى الجهــة المنفــاة  10114

 من قيمة العقد وو اختفاق على ون تتلم من فاتورة المورد عند السداد. 10119ليلبز مجموع المحل  
(  فــيك  وتكــون قبــ  البــدء 0111ي لــدى إدارة الموقــ  بقيمــة  يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء ب يــداع مبلــغ نقــد .4

المبافر للعم  وتقديم الوجبات وتكون تحـت تلـرف إدارة الموقـ  بالكامـ  والـك مـن تـل  سـند قـبض مـن إدارة 
الموقــ  ويحــق لإدارة الموقــ  لــرفها فــي تــأمين الوجبــات وو مــا يتعلــق بهــا فــي حــا  وتلــت الفــركة بالتزاماتهــا 

ها في العقد، وتلتزم الوزارة بتقديم فاتورة ن امية للفـركة بكـ  مـا يـتم لـرفه فـي اـاا الوجـه، مـ  المنلوو علي
 التزام الفركة بتعويض المنلرف من التامين فور تقديم الفواتير الن امية للفركة.

 

 
 
 
 
 
 

 
 



 

 رابعاً: فتز العطاءات وتقييمها:
 -لجنة فتز الم اريف: -0
لجنة فتز م اريف العطاء وتقوم ااع اللجنة بفتز العطاءات بحضـور المناقلـين وو يفك  مدير عام اللوازم العامة  

 -ممثليهم في الزمان والمكان المحددين في دعوة العطاء بعد اتتاا الإجراءات التالية:
إثبات عـدد الم ـاريف فـي محضـر فـتز الم ـاريف وكـ  عطـاء يفـتز م روفـه يضـ  رئـيس اللجنـة عليـه وعلـى  - و

 سلً على ايئة كسر اعتيادي بسطه رقم العطاء ومقامه عدد العطاءات الواردة.م روفه رقماً مسل
ثبات عدداا.  -    ترقيم اكوراق المرفقة م  العطاء وا 

قراءة اسم مقدم العطاء واكسعار وقيمة التأمين اخبتدائي المقدم من ك  مناقو والك بحضـور المناقلـين وو   - ت
 ممثليهم.

كعضاء الحاضرين على العطاء وم روفه وك  ورقة من ووراقـه وكـالك علـى التوقي  من رئيس اللجنة وجمي  ا - ث
 محضر اللجنة بعد تدوين كافة التطوات السابقة.

 

 -لجنة دراسة وتقييم العروض: -3

يحدد مدير عام اللوازم العامة اكفتاو وو الجهات الاين تتكون منهم اللجنة الفنية التي تقوم بدراسة العروض مـن 
ية والمالية والقانونية وتقدم تولياتها المناسبة للجنـة العطـاءات المركزيـة بعـد وتـا المعـايير التاليـة فـي النواحي الفن

 -اخعتبار:
 خ ين ر في وي عرض غير معزز بتأمين دتو  العطاء.  -‌أ
يعـد  تدرس العروض من الناحية الفنية بحيث تحدد المعايير الفنية وفقاً لموالفات اللوازم المطلوبة على جـدو    -‌ب

لهاع الفاية، وتتض  كافة العروض لـنفس المعـايير مـن حيـث التـزام المنـاقو بعرضـه بموالـفات وفـروط دعـوة 
 العطاء.

يؤتا بعين اخعتبار كفاءة المناقو من الناحيتين المالية والفنية ومقدرته على الوفاء بالتزامات العطاء وسمعته   -‌ت
دارة التجاريـة والتســهيلت التــي يقــدمها وو التدمــة ال تــي يوفراـا و كــالك كونــه متتلــو فــي اكعمــا  الفندقيــة وا 

 المطاعم ، وللجنة الحق في استبعاد عرض المناقو الاي خ تتوفر فيه ك  وو بعض ااع المتطلبات.

 تبدو الدراسة بالعرض الاي قدم ورتو اكسعار ثم الاي يليه حتى تتم دراسة العروض المقدمة.  -‌ث

فــروط والموالــفات والجــودة تولــي اللجنــة الفنيــة بالإحالــة علــى مقــدم ورتــو إاا تــوافرت فــي العــرض كافــة ال -‌ج
 اكسعار .

في حالة عدم توافر المتطلبات فـي العـرض الـاي يتضـمن ورتـو اكسـعار تنتقـ  الدراسـة إلـى العـرض الـاي يليـه  -‌ح
اد العــروض بالســعر إلــى ون تلــ  إلــى العــرض الــاي تتــوافر فيــه المتطلبــات للإحالــة علــى ون تبــين وســبا  اســتبع

 اكرتو بفك  واضز.



 

ــاي يتضــمن عرضــه مميــزات  -‌خ ــاقو ال ــة يفضــ  المن إاا تســاوت الموالــفات واكســعار والفــروط والجــودة المطلوب
إضافية ثم المقدم للمنتجات اات الجودة العالية، ثم المناقو المقيم بفلسطين بلورة دائمـة، ثـم لـاح  السـمعة 

 الحسنة واكفض  فندقيا.

 ات المتعهد وو المورد :ـتامسا :ـ التزام
على المتعهد الاي وحي  عليه العطاء استكما  إجراءات العقد التاو بقرار الإحالة وتوقي  اختفاقية ومـا يلحقهـا  .0

 من ووراق ومستندات بما فيها  ووامر الفراء(.
ي مـن خ يجوز للمتعهد ون يتناز  كي فتو آتر عن ك  وو وي جزء مـن العقـد دون الحلـو  علـى  إان تطـ .3

 لجنة العطاءات التي وحالت العطاء.

خ يحق للمناقو وو المورد الرجوع على لجنة العطاءات بأي تسارة وو ضرر نافئ عن تقديم عرضـه فـي حالـة  .7
إاا ما رفضت لجنة العطاءات ك  العروض المقدمة إليها وو إاا لم تح  العطـاء علـى مقـدم وقـ  اكسـعار وو إاا ولفـت 

 لعطاء في وي وقت وو وي مرحلة دون اكر اكسبا .لجنة العطاءات دعوة ا

يلتـزم المــورد بتســليم اللــوازم وفقــاً للموالــفات والفــروط المتفــق عليهــا والــواردة فــي قــرار الإحالــة وكــالك العينــات  .4
 المعتمدة والماكورة فيه.

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 الفروط التالة
يــر بالموالــفات يجــ  توضــيحه فــي عــرض يجــ  اخلتــزام بالموالــفات المــاكورة فــي كراســة العطــاء ووي تفي .0

 الفركة .
السعر المقدم بالفيك  فام  قيمة الضريبة المضافة وفام  النق  والتتليو الجمركـي والتحميـ  والتولـي   .3

 والتنزي  ووجرة العما  ووية رسوم وترى.

 ون يكون المتقدمين لهاع المناقلة من المفتفلين المرتلين المسددين لللتزامات الضريبية. .7

لــوزارة الماليــة الحــق فــي إلفــاء المناقلــة كاملــة خعتبــارات تالــة بــوزارة الماليــة و خ حــق للمفــتركين فــي  .4
 % من إجمالي قيمة العقد.30اخعتراض على الك كما ولها الحق في زيادة مدة العقد وو إنقالها بواق  

ة موضـحاً فيـه ايكليـة  العـاملين إرفاق دراسة فنية للعطاء من قب  المتقدمين ويكون متتوماً من قب  الفرك .0
في المطبخ وعدد المضيفين في اكقسام ويكون العدد واضحا كما يلتزم من يرسو عليه العطاء بجل  اكيدي 
العاملة حس  عرض السعر المقدم منه و الموافـق عليـه مـن قبـ  وزارة اللـحة مـن حيـث الفئـة والعـدد بمـا 

زي  الطعام في المستفـفى بحيـث يـتم توزيـ  الطعـام فـي وقـت يضمن حسن القيام بالتزاماته حس  العقد لتو 
 مو ف . 70متناس  للجمي  على ون خ يق  عدد المو فين عن 

تلتزم وزارة المالية بدف  مطالبة الفـركة بطلـ  لـرف اسـتحقاقه لقـاء التـدمات المقدمـة حسـ  العقـد تـل   .6
 ( يوما من تاريخ تقديم المطالبة.61 

 السعر الإجمالي للمناقلة وليس التجزئة. سيتم ترسية العطاء على  .3

ــاخطلع عليهــا  .9 ــه ب علــى المتقــدمين للمناقلــة تــتم جميــ  ووراق كراســة العطــاء بتتمــه التــاو إفــعارا من
 وتفهمها جيداً.

فــي تمــام الســاعة  3/3107/ 33الموافــق  ســتعقد جلســة تمهيديــة مــا قبــ  فــتز المناقلــة فــي يــوم اكربعــاء .9
 وزارة اللحة. –المفتريات العافرة لباحاً في دائرة 

يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء ب عــداد وتقــديم وجبــات غاائيــة للمرضــى والمــو فين بمجمــ  الفــفاء الطبــي  .01
 حس  الموالفات المطلوبة في كراسة الفروط وجداو  الوجبات والكميات.

امــ  المعــدات يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء  ب عــداد الطعــام بمطــبخ مجمــ  الفــفاء الطبــي بعــد اســتكما  ك .00
اللزمــة لإعــداد الوجبــات وتقــديمها  وعليــه يجــ  معاينــه المطــبخ مــن قبــ  المفــاركين فــي العطــاء لتحديــد 

 اخحتياجات الإضافية لتجهيز المطبخ.

يلتزم مـن يرسـو عليـه العطـاء باسـتتدام متـزن المـواد التموينيـة التـام الموجـود فـي مطـبخ مجمـ  الفـفاء  .03
 لمفاركين في العطاء لتحديد اخحتياجات اللزمة من عم  ورفف وتلفه. الطبي ويج  معاينته من قب  ا

يلتزم ك  المتقدمين لهاا العطاء بضرورة حضور الجلسة التمهيدية والتي تنعقد قب  وسبوع من موعد فـتز   .07
 والتي يعتبر ك  ما فيها من فروط وتعليمات جزءا خ يتجزو من العقد ومكمله له.  الم اريف

 



 

( فيك  فهريا وما زاد عن ااا المبلغ فهو 7111العقد استهلك الكهرباء والمياع بحد وقلى  تفم  فترة  .04
 على حسا  من يرسو عليه العطاء بعد قراءة العدادات من قب  إدارة الهندسة والليانة في المستففى.

 

نقـ  الوجبـات إلــى يلتـزم كـ  المتقـدمين لهـاا العطـاء بضـرورة زيـارة الموقـ  ومعاينتـه لتقـدير آليـة التدمـة و  .00
 وقسام المستففى حيث لن يعتد بجه  ويا من المتقدمين للموق  و رف العم  به.

 

يلتزم من يرسو عليه العطاء بعدم استتدام مو فين قالرين كداء المهمة بحيث خ يق  عمـر المضـيف وو  .06
 الهيئة. سنة وان يكون مقبو  01سنة ووخ يزيد عن  09المضيفة وو المو ف المنوي تففيله عن 

يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء بــأن تكــون كافــة عنالــرع العاملــة بــالموق  ممــن يتمتعــون بالســمعة الطيبــة  .03
والسيرة الحسنة ولم يسبق ون ودينوا في قضايا جنائية وو وتلقية بمـا يمـس سـمعتهم، ويوثـق الـك بفـهادة 

عاد وي مـن منسـوبي الفـركة حسن سير وسلوك من الجهات المتتلة علما بأنـه يحـق لـوزارة اللـحة اسـتب
 بالموق  دون إبداء اكسبا .

يلتزم من يرسو عليه العطاء بأن تكون كافة عنالرع العاملة ب عـداد وتقـديم الطعـام فـي الموقـ  قـد حلـلوا  .09
على فهادات تلو ومراض من وحد المراكز لدائرة الط  الوقائي في محاف ات غـزة حسـ  النمـوا  المعمـو  

لأمراض  السارية والمعدية( والك تل  ثلث وسابي  من الإحالة النهائية بحيث تفم  به في وزارة اللحة ل
 الفهادة ويضاً الفحولات التالية:

 .)مسحة حلق  مزرعة 

 . فحو الطفيليات 
 .وفعة لدر 

 .فحو مزرعة البراز ميكروبيا 

عينـة علـى ون كما ويجـ  ون يكـون علـى اسـتعداد لعمـ  وي فحولـات إضـافية يـتم طلبهـا منـه فـي حـاخت م
يكون تاريخ ااع الفهادة بعد إبلغ الفركة بنتيجـة ترسـيه المناقلـة كمـا ويجـ  ون يجتـاز الفحـو الطبـي 

 مرة على اكق  تل  السنة.

 
يلتزم من يرسو عليه العطاء بالمسئولية الكاملة عن ويـة إلـابات عمـ  تلحـق بـأي مـن منسـوبيه العـاملين  .09

ما كانت اي طرف الفركة التي جلبتهم وفـفلتهم  كمـا وتتحمـ  الفـركة بالموق  كما ون حقوقهم كلها كائنة 
المسئولية المدنية والجنائية في حا  تسب  وي من منسوبيه بضرر مادي وو معنوي لممتلكات وزارة اللحة 

 وو مستتدميها وو مرضااا.
 

نسـاء بـالموق  يلتزم مـن يرسـو عليـه العطـاء بتفـفي  مضـيفين فـي وقسـام الرجـا  و مضـيفات فـي وقسـام ال .31
لتوزيــ  الوجبــات ويحــاف  علــى الــك طــوا  مــدة التعاقــد ، وخ يجــوز لــه ســحبهم وو اســتبدالهم إخ بعــد تــوفير 



 

البدي  المناس  الاي يوافق عليه ممث  وزارة اللحة م  مراعاة اكقسام المفتركة  حريم ورجـا  ( بـأن يـتم 
 نزخء فيه .توفير مضيف ومضيفة في نفس القسم لتوزي  الوجبات على ال

يلتزم من يرسو عليه العطاء بمعاملـة منسـوبيه مـن العـاملين بـالموق  فيمـا يتعلـق بالإجـازات واكجـور وفقـاً  .30
 لقانون العم  والعما  الفلسطيني المعمو  به في مناطق السلطة الوطنية الفلسطينية.

وق  ووزارة اللـحة غيـر يلتزم من يرسو عليـه العطـاء بـدف  رواتـ  ومسـتحقات منسـوبيه لقـاء عملهـم بـالم .33
مسئولة عـن عـدم قيـام الفـركة بالـدف  لهـم وخ يحـق لمنسـوبي الفـركة مطالبـة وزارة اللـحة بـأي حـا  مـن 

 اكحوا  بالدف  لهم لقاء وي عم  قاموا به من تل  الفركة في مواق  وزارة اللحة.

ات الموضــحة فــي يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء بتــوفير زى كامــ  لكــ  مضــيف ومضــيفة حســ  الموالــف .37
( التاو بالمو فين مـ  التـزام المتعهـد بالن افـة العامـة للعـاملين والـزي التـاو بهـم والـك 0النموا  رقم  

 على مدار الساعة.

يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء ون يقــوم بتــدري  المضــيفين والمضــيفات علــى وعمــا  توزيــ  الطعــام علــى  .34
ن اكقسـام بمـا يمكـنهم مـن العمـ  بكفـاءة عاليـة والحـد المرضى والمو فين حس  طبيعة العم  بكـ  قسـم مـ

 قدر المستطاع من عمليات الإحل  واخستبدا  بما قد يؤثر على العم  بالموق .

يلتزم من يرسو عليه العطاء ومنسوبيه باللوائز والقوانين المعمو  بها في وزارة اللحة بما في الـك التـزام  .30
ــة الفتلــية وعــدم التــدتين داتــ  المستفــفى وعــدم التــدت  فــي الهــدوء والن ــام والم هــر الجيــد والن ا ف

مجريـات العمـ  اليوميـة وو التوسـط لـدى منســوبي وزارة اللـحة وو التـأثير علـيهم للحلـو  علـى منفعــة وو 
 تدمة غير مفروعة.

يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء بتنفيــا كافــة البــرامج المعــدة لتقــديم الوجبــات وفقــاً لفــروط وموالــفات تلــك  .36
 وجبات لجمي  المرافق الواقعة ضمن نطاق العقد.ال

يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء بتنفيــا كافــة البــرامج المعــدة للــيانة اكجهــزة والمعــدات والمكــان وفــق وســس  .33
عادة تسليمها لوزارة اللحة في حالة تففيلية سليمة.  الليانة العامة بما يضمن المحاف ة على اكجهزة وا 

عطــاء الإدعــاء بوجــود تســارة مــن جــراء التعاقــد مــ  وزارة اللــحة وخ يحــق لــه خ يحــق لمــن يرســو عليــه ال .39
المطالبة بأي تعويض ولن يلتفت لمث  ااع اخدعاءات لكونها تتناقض مـ  حريـة المـورد فـي تقـدير المقابـ  

 المادي لما يقوم به من وعما  وفي اتتيار طريقة المفاركة في العرض موضوع العقد.

العطــاء بقبــو  التبرعــات الــواردة لــوزارة اللــحة مــن مــواد تموينيــة وو مــواد تســتتدم يلتــزم مــن يرســو عليــه  .39
للطهي على ون يتم تلم قيمة اـاع المـواد مـن مسـتحقات الفـركة لـدى الـوزارة وتحـدد سـعر تلـك اكلـناف 

 حس  وسعار السوق السائدة في حينه بمعرفة لجنة المتابعة.

اا ثبت لها من تـل  المفـاادات الفتلـية وتقـارير  يحق لوزارة اللحة إجراء تقييم فام  كداء .71 الفركة وا 
اللجــان المتتللــة ون الفــركة قــد وتفقــت فــي تحقيــق اكاــداف التــي تــم التعاقــد معهــا مــن وجلهــا، وحســ  



 

وحكام وفروط العقد ف ن لـوزارة اللـحة الحـق فـي طلـ  فسـخ العقـد مـ  الفـركة وملـادرة الضـمانة البنكيـة 
 السعر م  تحميله  كافة التبعات القانونية والمالية المترتبة على الك. والتعاقد م  من يليه في

يلتزم من يرسو عليه العطاء ب عادة تأاي  وليانه تروليات نق  الطعـام بالفـك  اللئـق لتقـديم التدمـة بمـا  .70
ضافة تروليات جديدة في حا  عدم كفاية التروليات الموجودة .  خ يؤثر على جودع الوجبة وا 

 

 واخستلم: التوريد 

يتم رلد حركة اكلناف المستتدمة وو الموردة لدى الفركة من تل  ترليدع فـي كـرت اللـنف والـك مـن  .0
 تل  ومين المتزن المتفرغ لهاا العم  تليلا.

المــواد الفاائيــة التــي تحضــر منهــا الوجبــات الجــاازة يجــ  ون تنطبــق عليهــا الموالــفات والمعــايير اللــحية  .3
 الفلسطينية .

لى الفركة استتدام اكغايـة الموزعـة عـن طريـق بـرامج اكمـم المتحـدة وو الفـئون اخجتماعيـة ومـا يح ر ع .7
 فابهها خستتدامها في إعداد الوجبات.

يتوج  على من يرسو عليه العطاء ون يؤمن في متزن اكغاية الموجود بمطبخ مجم  الففاء  كميات مـن  .4
قدير خ تق  عن استهلك تمسة عفـر يومـا باسـتثناء التضـار المواد الفاائية المطلوبة كافية وعلى وجه الت

والفواكه التي تؤمن عند الطل  على ضوء خئحة الوجبات اكسبوعية والتبـز يـؤمن مـرتين يوميـا علـى اكقـ  
 وعدم تتزين وي مواد غير مستتدمة في إعداد الوجبات. 

لمــواد مــن التعــرض لل ــروف البيئيــة يجــ  ون يــتم توريــد اكغايــة إلــى المتــزن بســيارات مفلقــة لحمايــة ا .0
 المتتلفة.

 عند توريد مواد غاائية مبردة  وو مجمدة يج  ون تل  في سيارات مناسبة ومزودة بوحدات للتبريد. .6
عــدم اســتتدام ويــا مــن المــواد التموينيــة مــن قبــ  المتعهــد فــي عمليــة إعــداد الوجبــات إخ بعــد الرجــوع للجنــة  .3

 تلك اكلناف.المتابعة والموافقة على استتدام 

يحق لوزارة اللحة عم  زيارات ميدانية في وي وقت من اكوقات من تل  لجنـة مـن وزارة اللـحة للوقـوف  .9
على الحالـة اللـحية للمـواد الفاائيـة المسـتتدمة فـي الطهـي وو المـواد المسـتتدمة فـي إعـداد الوجبـات كمـا 

هـا وو ت هـر عليهـا علمـات الفسـاد وو يـتم ويحق لتلك اللجنة ملادرة وية مواد متالفة للفـروط المتفـق علي
إحضاراا بطريقـة غيـر لـحية ، ولفـت ن ـر المـورد بـأخ يتكـرر الـك ويتحمـ  المـورد كافـة التبعـات القانونيـة 

 والمالية في حا  المتالفة.

يج  ون تكون المواد الموردة حديثة الإنتا  فـي الثلـث اكو  مـن لـلحيتها ومـا بالنسـبة للأغايـة اات مـدة  .9
 ( فهور في النلف اكو  من للحيتها.6حية حتى  لل

بالنسبة للمواد التي لها بطاقة بيان فيج  ون تكون بطاقة البيان سليمة وواضـحة وفقـاً لمتطلبـات موالـفات  .01
 الوسم التجاري حس  الموالفات الفلسطينية.



 

 ا حتى انتهاء الفحو.بالنسبة إلى اكلناف التي تحتا  إلى فحو من قب  الط  الوقائي ممنوع استتدامه .00

يجــ  ون يــتم توريــد المــواد الفاائيــة فــي عبواتهــا اكلــلية وو فــي لــناديق مناســبة ون يفــة وســليمة تكفــ    .03
 المحاف ة على سلمة المواد الفاائية.

 

 
 :التتزين 

( درجـات مئويـة 4بالنسبة للمواد المبردة مث  اكلبـان تحفـ  فـي ثلجـة تبريـد درجـة حرارتهـا مـن  لـفر إلـى  .0
ي حالة المواد المجمـدة مثـ  اللحـوم وو اكسـماك وو الـدجا  فيحـ  ون تحفـ  فـي ثلجـة تجميـد بحـد ودنـى   وف
 ( درجة مئوية.09- 

ســم  إلــى    70بالنســبة للمــواد الجافــة تحفــ  فــي المتــزن بعيــدة عــن اكرض وكــالك عــن الجــدران بمســافة    .3
 عا  يعرض العاملين للتطر.سم ( م  إمكانية المرور بين الرلّات، ارتفاعها ليس   100

 يج  ون يتم وض  ك  لنف على حدة ومفلو  عن غيرع من اكلناف. .7

يجــ  ون يــتم حفــ  المــواد اات الرائحــة النفــااة كالبهــارات مــثلً فــي ووعيــة محكمــة الفلــق تمنــ  نفــاا الــروائز  .4
 وتأثيراا على اكلناف اكترى.

حية وكـالك اسـتتدام المـواد التـي تلـ  ووخً قبـ  تلـك يج  ون يتم ترتي  المواد بطريقة تكفـ  ملح ـة اللـل .0
 ( حتى خ يحل  سهو وتسارة للمواد الفاائية.First  in - First outالتي تل  تالياً بعداا  

 حف  التضار والفواكه والمواد التام اكترى يج  ون يكون في ثلجات تبريد . .6

 

 
 

 وبعد الطهي:الآخت والمعدات اللزمة للطهي وعمليات تن يفها قب   

سيتم استتدام اكجهزة والمعدات اللزمة للطهي المملوكة لوزارة اللحة والموجودة في مجم  الفـفاء الطبـي  .0
على ون يلتزم من يرسو عليه العطاء بعقد جلسة تحضيرية مـ  لجنـة متابعـة الطعـام بـوزارة اللـحة للتفـاق 

 على تسليم المكان والمعدات اللزمة للعم .

رسو عليه العطاء بعدم استتدام المطبخ والمعدات الموجـودة فـي مجمـ  الفـفاء كي مـن اكعمـا  يلتزم من ي .3
 اكترى التي ليس لها علقة في التدمة المقدمة لوزارة اللحة.

وجود حاويات اات غطاء لجمـ  النفايـات والتقفـير وفضـلت التجهيـز فيهـا إلـى ون يـتم إتراجهـا إلـى مجمـ   .7
 ج  ون يكون بعيداً عن المطبخ وعن متزن اكغاية بمسافة مناسبة.النفايات والاي بدورع ي

المواد البلستيكية المستتدمة بأي فك  من اكفكا  يج  ون تكون ملنوعة من مـواد البلسـتيك المسـموح  .4
بها وون تكون مقبولة من قب  وزارة اللحة وون يتم حف ها في دوالي  فـي مكـان ن يـف منفلـ  عـن لـالة 

 هيز.الإعداد والتج



 

المـــواد المســـتتدمة فـــي التفليـــف ســـواء كانـــت معدنيـــة مثـــ  الســـلفان المقـــوى وو كانـــت مفلفـــات بلســـتيكية  .0
للستتدام لمرة واحدة يج  ون تكون ملنوعة من مواد مسموح بها لحيا وان تكون مقبولـة مـن قبـ  وزارة 

تتدمة فـي عمليـة تفليـف اللحة على ون يلتزم من يرسو عليه العطـاء بتقـديم عينـة مـن جميـ  المـواد المسـ
الوجبات والموافقة عليها من قب  وزارة اللحة على ون يتم وض  الوجبات بعد التفليف على لـواني التقـديم  

 البلستيكية ووضعها في عربات توزي  مفلقة و مناسبة لحيا.

 

 :التزامات المورد في التوزي  والتقديم 

الفـفاء حسـ  الكفـوف المعـدة مسـبقا مـن قبــ  إدارة يـتم إعـداد الطعـام وتفليـف الوجبـات فـي مطـبخ مجمــ   .0
قليـ   –سكري احمر  –المستففى بما يوضز نوع الوجبة حس  اكلوان المتتلفة للوجبات     عادي ابيض 

اكورام برتقــالي( والــك بالتنســيق مــ  إدارة مجمــ   –عــالي بــروتين ولــفر  –الكلــى اتضــر  –الملــز ازرق 
 الففاء المستفيدة من الوجبة.

زم جميــ  العــاملين فــي المطــبخ بعــدم ملمســة اكغايــة الجــاازة للأكــ  بــدون لــبس قفــازات  جــوانتي( وو يلتــ .3
 استتدام ودوات غرف مناسبة ولحية. 

يتم نق  الوجبات من المطبخ إلى اكقسـام بوسـائ  نقـ  سـريعة مـ  المحاف ـة علـى لـحة الوجبـات الفاائيـة  .7
سـيارة مفلقـة وو وسـيلة نقـ  وتـرى حتـى تلـ  الوجبـات فـي وضمان عدم التفير في درجات الحـرارة للوجبة. 

 وقت مناس  لجمي  اكقسام(.

نق  الطعام دات  القسم يـتم بعربـات الطعـام المعـدة مـن قبـ  الفـركة علـى ون يلتـزم مـن يرسـو عليـه العطـاء  .4
 ب حضار عينة لللينية المقترحة من الفركة ويتم الموافقة عليها من قب  وزارة اللحة.

يرسو عليه العطاء بجاازية المضيفين والمضيفات في الموقـ  قبـ  ربـ  سـاعة مـن توزيـ  الطعـام  يلتزم من .0
 للستعداد لعملية التوزي  والمكوث حتى إزالة متلفات الوجبات من اكقسام وترحيلها تار  الموق .

تـي تحـدداا تقديم الوجبات للمو فين في اللالة التالة بهم وو فـي وقسـام عملهـم وفـي سـاعات محـددة وال .6
 إدارة المستففى بالتنسيق م  الفركة لمن  الإرباك.

 
 يلتزم من يرسو عليه العطاء بأن تكون وجبات المرضى في المواعيد التالية: .3

  لباحاً.        6الإفطار في تمام الساعة 

  هراً.            03الفااء في تمام الساعة  
  مساءً. 6العفاء في تمام الساعة 
  رد بقبـو  تفييـر مواعيـد تقـديم الوجبـات مـن قبـ  إدارة الموقـ  فـي وي وقـت مـن اكوقـات بمـا مـ  التـزام المـو

 يتلءم م  سير العم  والك بالتنسيق بين إدارة الموق  و المورد. 



 

ــاس قويــة ووضــعها فــي حاويــات  .9 ــام وجمعهــا فــي وكي ــ  فضــلت الطع يلتــزم مــن يرســو عليــه العطــاء تجمي
المستففى ووخ بـأو  بطريقـة سـليمة ولـحية لمنـ  تواجـد وتوالـد الحفـرات بلستيكية مفلقة وترحيلها تار  

 والآفات المتتلفة.

. يلتـــزم المـــورد بعـــدم اخحتفـــا  بمتبقيـــات الوجبـــات داتـــ  المطـــبخ، وعليـــه إعـــداد الوجبـــات وفقـــا للكفـــوفات 9
غايـة المجمـدة والمتططات التالة بجداو  المستففى بلورة دورية يوميا م  مراعاة عدم إعادة تجميد اك

التــي تــم تطريتهــا وو طحنهــا، ومــا التضــار التــي يــتم اســتتدامها فــي إعــداد الســلطات للوجبــات فانــه يجــ  
 استتدامها بلورة مبافرة عند وعداد الوجبات فقط.

 

 سادسا:ـ الإجراءات والجزاءات التي تتتا ضد المتعهد عند عدم اخلتزام:
 حالة عدم اخلتزام بأي من فروط العطاء. -0
ي حا  رفضت لجنة المتابعة عدد من الوجبات بسب  وي من م اار الفسـاد فـي إحـدى مكونـات الوجبـات ف - و

الرئيسية بحيث خ يمكن قبو  الوجبة بدونها والك  حس  تقديرات لجنة المتابعة باخسـتناد للمعـايير المتبعـة 
اســدة فــورا وبحضــور ممثــ  فــي وزارة اللــحة بمعرفــة منــدو  الطــ  الوقــائي(  فانــه يــتم إتــلف الوجبــات الف

 الفركة واللجنة والط  الوقائي ويتم اخستبدا  حس  فروط العطاء.
في حا  إتل  الفركة بأي من فروط العطاء وو موالفات المـواد اكوليـة المسـتتدمة فـي إعـداد الوجبـات  -  

ة المسـتتلو % مـن قيمـ3فانه ينار بحد وقلى مرتين من قب  لجنة المتابعة وفي المـرة الثالثـة يـتم تلـم 
 اكسبوعي وفي حا  التكرار يضاعف التلم تلقائيا لمرتين وين ر في التعاقد م  الفركة.

إاا قــدم المتعهــد وجبــة وو وجبــات ناقلــة مــن مكوناتهــا تتلــم قيمــة النــواقو مــن اكلــناف حســ  ســعر  - ت
نيـا ولـحيا السوق في حا  لم يتم تأمينها تل  نلف سـاعة مـن وقـت تقـديم الوجبـات وان تكـون مقبولـة ف

 وتطبق نفس جزاءات البند السابق في حاخت التكرار.

في حا  ثبت النقو في وزن وي لنف   ووزان ( الوجبة الفاائية يطبق على جمي  وعداد الوجبة المقدمة  - ث
وجبات  عفوائيا ويطبق عليه التلـم  01في تلك الفترة والك بعد التحقق من النقو في اكوزان بحد ودنى 

 ( في الجزاءات.0لفقرة   ( من البند رقم  الماكور في ا

 

 حالة ترك وو عدم التوريد وو رفض إبدا  الوجبات وو اكلناف المرفوضة من قب  لجنة المتابعة. -3

تؤمن لجنة المتابعة في المستففى إعافة المرضـى فـورا وعلـى حسـا  المـورد مـن السـلفة الموجـودة لـدى  - و
من مسـتحقاته لـدى الـوزارة مـ  الن ـر فـي فسـخ التعاقـد وتحميلـه  إدارة الموق  وو من كفالة حسن التنفيا وو

 كافة التبعات القانونية والتعويضات المالية عن تلك اكضرار.

يتم اخستبدا  تل  ساعة في حا  فساد اكجزاء الفير رئيسية وتسـتبد  الوجبـات بالكامـ  فـي حـا  الفسـاد  -  
فانه يتم الفراء على حسا  المورد ويكـون الـك بمعرفـة  الكلي للوجبة وفي حا  لم يلتزم المورد تل  ساعة



 

قرار من مندو  الط  الوقائي على ون يـتم تحديـد البـدائ  المناسـبة لمعالجـة اـاا اكمـر مـن  لجنة المتابعة وا 
 قب  لجنة المتابعة وبالتنسيق م  إدارة المستففى.

لـة  ويـتم متاطبـة مـدير عـام الفـئون ينار المتعهـد مـن قبـ  لجنـة المتابعـة تطيـا بـاخلتزام بفـروط المناق - ت
الإداريــة والماليــة بالتلــوو وفــي حــا  تكــرار عــدم التــزام الفــركة وكثــر مــن مــرتين بفــروط المناقلــة يحــق 

 للوزارة إعادة الن ر في التعاقد م  الفركة.

دة يحق لوزارة المالية ملادرة ضمان حسن التنفيا في حـا  عـدم تسـليم المكـان واكجهـزة والمعـدات الموجـو  - ث
 بمجم  الففاء الطبي بحالة تففيلية سليمة وتتحم  الفركة كافة التبعات القانونية والمادية لالك.

 

 
 

 -ح  التلفات:سابعاً: 

 في حا  حدوث وي تلف ينفأ عن تفسير وي بند من البنود السابقة وو من بنود العقد فيتم حله ودياً.  - و
اوضتهما للولو  إلـى حـ  حـو  وي تـلف يتعلـق بالعقـد يحـق يوماً من بدء مف 71إاا لم يتمكن الطرفان تل   -  

كي من الطرفين ح  التلف بـاللجوء إلـى المحكمـة المتتلـة وتطبيـق القـوانين واكن مـة المعمـو  بهـا فـي منـاطق 
 السلطة الوطنية الفلسطينية بهاا الفأن.

 

 
 
 

 فروط متفرقة:ـثامنا: 

ته وو ثبت عليه ونه فرع وو قام بنفسه وو بواسطة غيـرع بطريـق إاا استعم  المناقو الفش وو التلع  في معامل .0
مبافر وو غير مبافر على رفوة وحد مو في وو مستتدمي السلطة وو على التواطؤ معه إضـراراً بالملـلحة يلفـي 
عقدع في الحا  ويلادر التأمين م  عدم الإتل  بحق الوزارة المطالبة بالتعويضات المترتبة علـى الـك فضـلً عـن 
فط  اسمه من بين المناقلين وخ يسمز له بالدتو  في مناقلات للسلطة الوطنيـة الفلسـطينية اـاا فضـلً عـن 

 اتتاا الإجراءات القضائية ضدع عند اخقتضاء.

إاا وفلس المناقو وو المورد يحق للجنة العطـاءات إلفـاء التعاقـد معـه دون اللجـوء للقضـاء وكـالك ملـادرة مبلـغ  .3
 م للتزينة العامة.التأمين ك يراد عا

إاا توفى المناقو وو المورد جاز إلفاء العقد  المبرم معه وو ما تبقـى منـه  بتوجيـه كتـا  للورثـة يفيـد بـالك دون  .7
الحاجة إلى استلدار حكم قضائي يقضي بالك م  رد مبلغ التأمين في ااع الحالة وخ يحـق للورثـة المطالبـة بـأي 

 يضا   قبو  تعهد اؤخء الورثة لمتابعة العم (.تعويض من جراء الك غير انه يمكنها و
يلتزم من يرسو عليه العطاء بعدم التناز  في اخلتزام لفتو آتر وي  البي  من الباطن( دون الرجوع للوزارة بأي  .4

اا تناز  وو باع من الباطن يتحم  كام  المسئولية القانونية والمالية من جـراء الـك ويبقـى مـن  حا  من اكحوا  وا 
 و عليه العطاء اكساسي على ك  حا  مسئوخ تجاع الوزارة عن كراسة الفروط في العطاء الماكور.يرس

 



 

 
 

 (0نموا  رقم  
 تاو بموالفات العاملين والزى المطلو 

 
 

 ووخ : المضفيين /
 بنطلون بني داكن قماش . -0
 قميو بيج فاتز قماش. -3
 ه فعار الفركة في الجهة اليسرى اكمامية لديري بني داكن ويوض  علي -7

 ببيونا  لون بني داكن . -4

 حزام وسط لون بني . -0

 حااء لون بني بدون رباط . -6 

 ثانياً : المضيفات /

 بالطو لون بيج  فاتز قماش يوض  عليه فعار الفركة في الجهة اليسرى اكمامية  . -0
 فالة روس بلون توتي . -3
 ن بيج فاتز .بندانة روس بلو -7

 ثالثا : العاملين دات  المطبخ :

 بنطلون وسود قماش  . -0
 قميو وبيض له زرين في المنتلف موضوع عليه فعار الفركة بالجهة اليسرى اكمامية . -3
 حااء وسود مطاطي . -7

 حرجايه بيضاء . -4

 قبعة روس بيضاء . -0

 الفك  العام للمو فين : -6

اخلتزام بالن افة الفتلية من تقليم و افر وقو فعر وترتي  اللحية وعدم المبالفة  علي العاملين دات  الفركة
في لبس التواتم ون افة الهندام وكيه م  اخلتزام بوض  البطاقة التعريفية الموضز فيها اسم الفتو والمسمي 

 الو يفي ولورته الفتلية واسم الفركة. 
 

 ووتا الموافقة عليه من قب  ممث  وزارة اللحة  . تلتزم الفركة بتقديم عينة من الزى المقترح
 



 

 
 المواصفات الفنية للمواد الغذائية المستخدمة للمناقصة

 
 Halawa Teheniaحلوة طحينة   -0

 يستعم  السكر  السكروز والجلوكوز فقط كمواد سكرية(. -

 المالئة مث  النفا والدقيق والتلك.تكون تالية من الزناتة والتعفن والفطريات والمواد والروائز الفريبة والمواد  -

 تكون الحلوة تالية من إضافة محليات لناعية. -

 خ يسمز ب ضافة مواد دانية وو زيتية بتلف تلك الموجودة في السمسم. -

% وخ تقـ  نسـبة 30% وخ تق  نسبة المـواد الدانيـة  زيـت السمسـم( علـى 0% ونسبة الرطوبة على 3خ تزيد نسبة الرماد على  -
 % مقدرة كسكر محو .40اد السكرية عن المو 

 تلواا من المواد المالئة مث  النفا والدقيق و ولتلك. -

 تكون المكسرات المضافة تالية تماما من الفوائ  والقفور الللبة. -
 يجوز إضافة مواد مكسبه للطعم والرائحة من مستتللات طبيعية. -
 ى كمادة مبيضة.ملجم/كجم حد وقل011يسمز ب ضافة ثاني وكسيد التيتانيوم  -
 ملجم/كجم حد وقلى.011يسمز بوجود ثاني وكسيد الكبريت  -
 جزء في المليون. 30الحد اكقلى المسموح بها زرنيخ جزء واحد في المليون، رلاو جزء واحد في المليون، نحاس  -
 ثه وو تفير لونه.العبوات المستعملة عبوات بلستيكية محكمة الفلق لتحاف  على التلائو الاوقية للمنتج وتمن  تلو  -

 تكون الحلوة سهلة التقطي  وتالية من الزيت المنفل . -

 كيلو جرام وتكون العبوات مستطيلة الفك  لسهولة تقطيعها إلى وجزاء متساوية. 0يكون وزن العبوة اللافي  -

 يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 حس  طل  التدمات المساندة.يتم التسليم للكمية  -

 يكون وسم الإنتا  موضز فيه البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 يكون المنتج من ملن  مرتو ومطابق للفروط اللحية. -

 ون يكون تسليم اللنف في المتازن والعما  على نفقة المورد.والك قب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 اكلو .ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس   -

 

 حلي  مجفف-3
 ون يكون حلي  مجفف بقري كام  الدسم يتم الحلو  عليه عن طريق إزالة الماء من الحلي  التام الطاز . -

 %.307% ونسبة الرماد الكلي حد وقلى 4% حد ودنى ونسبة الرطوبة حد وقلى 36ون يكون نسبة دان الحلي   -

 ينية.ون يجتاز الفحولات المتبرية حس  الموالفات الفلسط -

 ون يكون الحلي  ن يفاً ومحتف اً بالتواو الطبيعية المميزة للحلي  المجفف من حيث اللون والطعم والرائحة والم هر. -

 ون يكون الحلي  المجفف كام  الدسم تالي من الفوائ  والمواد الفريبة. -

 ماء حس  النسبة الموضحة على العبوة.ون ينتج حلي  سائلً متجانس يفبه الحلي  السائ  الطاز  في تواله إاا وضيف له ال -

 ون يكون سري  الاوبان في الماء في جمي  درجات الحرارة. -



 

 ون يكون الحلي  كام  الدسم معبأ في عبوات معدنية لحية خ تؤثر على طعم الحلي  وغير قاب  للتفاع  معه. -

 ون يكون مدون في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 كيلو جرام. 300كيلو جرام إلى  0العبوة  من ون تكون وزن  -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون الإنتا  حديث ويتم التسليم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة. -

 متازن وزارة اللحة وعلى نفقة المورد. ون يكون تسليم الكمية في -

 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة في الفحو المتبري وال ااري حس  اكلو . -

 

 حمو ح  جاف -7
 ون يكون حديث الإنتا  ولحي وسليم. -
 ون يكون الحمو تالي من السوس. -

 ون يكون الحمو تالي من وي رائحة وطعم غري  تد  على التلف. -

 من المواد الفريبة ومن الحفرات وو وي ملوثات وترى. ون يكون الحمو تالي -

 %.06ون خ تزيد نسبة الرطوبة عن  -

 % من الوزن.0ون تكون المواد الفريبة حد وقلى  -

 %.30ون خ تزيد المواد المعدنية منها على  -

 %.100ون خ تزيد نسبة الحفرات الميتة وو وجزائها وو بقايااا والفوائ  اكترى من ول  حيواني عن  -

 %.7% من الوزن وباور طفيفة العيو  خ تزيد عن 0ون خ تزيد الباور التطيرة العيو  عن  -

 ون يكون الحمو معبأ في عبوات  وكياس( جديدة ون يفة ومحكمة الإغلق. -

 كيلو جرام. 01إلى  30ون يكون وزن كيس الحمو لافي  -

   اللجنة الفنية.ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب -

 ون يكون مدون في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة. -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة والعما  على نفقة المورد.وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 رة الللحية.ون يكون تسليم الكمية في الثلث اكو  من فت -

 ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو  -

 
 Virgin Olive Oilزيت الزيتون البكر  -4

 ون يكون زيت الزيتون سليم ولحي ووجريت عليه العمليات التقنية المناسبة بعد جنيه من وفجار الزيتون. -

 لرواس  والعكارة.ون يكون غير متلوط بأي زيت نباتي آتر ويكون رائقاً وتالياً من ا -

 ون يكون او لون وطعم ورائحة مميزة لزيت الزيتون. -

 ون يكون تالياً من الحفرات ووجزائها والمواد الفريبة التي يمكن ون تجعله مضراً باللحة. -

 .00434-00431م خ يزيد عن 302ون يكون معام  اخنكسار عند  -

 %.3والمواد المتطايرة حد وقلى  31% حد وقلى والبيروكسيد 707ون تكون الحموضة  -



 

 .Codexون تكون بقايا المبيدات خ تزيد في زيت الزيتون عن الحدود المقررة ضمن مراج   -

 ون يكون زيت الزيتون لافي ففاف. -

 ون يكون معبأ زيت الزيتون بأوعية ملنوعة من التنك المطلي داتلياً بطلء تاو بالزيت وو البلستيك الملئم من ناحية لحية. -

 كيلو جرام. 06ن وزن العبوة لافي ون يكو -

 ون تكون العبوات ن يفة جافة تالية من وية روائز غريبة ولم يسبق استتدامها واات وغطية محكمة. -

 ون يكون ماكور على عبوات الزيت بتط واضز البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 الزيت إنتا  وحدث موسم وليس للعام الماضي(.ون يكون حديث التعبئة وفي الثلث اكو  من مدة الللحية  يج  ون يكون  -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون توريد الزيت إلى متازن الوزارة وقب  الساعة التاسعة لباحا في سيارة تالة تحاف  على المنتج وعلى نفقة المورد. -

 لكة نتيجة الفحو المتبري وال ااري حس  اكلو .ون يتم تعويض الكمية المسته -
 

 Teaفاي   -0
 ون يكون الفاي بلون متجانس ومميز وبدون إضافات لون. -

 ون يكون الفاي تالي من اكجسام والمواد الفريبة. -

 %.3-0% وزناً ورماد كلي 73ون يكون العلارة المائية حد ودنى  -

 % حد ودنى.40اائ  بالماء % حد وقلى ورماد 0ون يكون الرماد غير الحامض  -

 %.003% وزناً وكافيين حد ودنى 9ون تكون الرطوبة حد وقلى  -

 /غم.011ون يكون التعداد الكلي للتميرة والعفن خ يزيد عن  -

 ون يكون في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 ون يكون للفاي الطعم والرائحة المميزة. -

 لنوعة من التف  وو الكرتون لحية وسليمة تحاف  على جودة المنتج وخ تنكسر بسهولة.ون يكون الفاي معبأ في عبوات م -

 كيلو جرام. 76كيلو إلى  00ون تكون وزن العبوة اللافية من  -

 ون يكون الفاي حديث الإنتا  ويتم التسليم في الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 اعة التاسعة لباحاً ون يكون التسليم حس  طل  التدمات المساندة.وقب  الس -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون تسليم الفاي في متازن اللحة وعلى نفقة المورد. -

 ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو . -
 

 Sesame Tehinaنة بيضاء(  طحينة من باور السمسم  الناتجة عن طحن باور السمسم فقط طحي -3
 يج  ون يكون المنتج او لزوجة ولون مميزين للطحينية. -
 ون يتلو من وي طعم وو رائحة غريبين. -
 يج  ون يتلو المنتج من المواد واكجسام الفريبة. -

 يج  ون يكون اناك فض  للزيت غي المنتج المضاف له مواد مثبتة وو مقوية. -

 ون يتلو المنتج من النفا. -

 و المنتو  من الدان الفري .ون يتل -



 

% من وزن المنتو  الماكورة في الموالفة مث  الجلسريد، ليستين، خكتيلت 000يسمز ب ضافة مواد مثبتة ومقوية خ تزيد عن  -
 اللوديوم في الطحينة المثبتة(، مواد رائحة وطعم.

 %.9خ يزيد ولياف من المادة الجافة التالية من الدان عن  -
 وبية:التلائو الميكر  -

 تلية /جرام؛ 401×5و. يج  وخ يزيد العدد الإجمالي للبكتيريا الهوائية عن 
 /جرام؛011حتى  Staph. Aureus . بكتيريا ستاف اوريس 

 /جرام؛011وق  حتى  Coliformت. بكتيريا الكوليفورم 
 / جرام؛ 011حتى  Molds & Yeastث. التمائر والفطريات 

 ؛Salmonellaلمونيل  . يج  ون تتلو من ميكرو  السا
 / جرام.013( حتى Mesophilic Bactriaاـ. المنتو  التاو لإنتا  المعلبات  

 . 53 % - 57 %الدان -
 .%  16 % - 25.5بروتين -

 %  حد وقلى.1.5 الرطوبة  -

 % حد وقلى.  3.6الرماد -

 % حد وقلى.NaCl )1.0ملز الطعام   -

 ة خ تمتو وي زيوت للمنتج.ون تكون العبوات ن يفة من الدات  والتار  ومن ماد -

 كيلو جرام. 0ون يكون وزن العبوة اللافي  -

 ون يكون ماكور البيانات المطلوبة في وسم الإنتا  حس  اكًلو . -

 ون يكون اللنف من ملن  مرتو ومطابق للفروط اللحية. -

 ون يكون تسليم اللنف في المتازن وعلى نفقة المورد. -

 في الثلث اكو  من فترة الللحية.ون يكون المنتج حديث ويتم التسليم  -

 ون يتم تسليم الكمية حس  طل  التدمات.المساندة وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 

 ste Tomato Paلللة البندورة  -8
 بركس. 39غم تركيز  091ون يكون وزن العبوة  -
 ون يكون علير البندورة معبأ في عبوات من الحديد محكمة الإغلق. -

 ون يكون ماكور البيانات المطلوبة في وسم الإنتا  حس  اكلو . -

 ون يكون علير البندورة متجانساً وتالي من التكتلت. -

 وو المحروق. ون يكون علير البندورة تالي من الطعم المر -

 ون يكون علير البندورة تالي من الحفرات ووجزائها. -

 % .7ون يكون نسبة ملز كلوريد اللوديوم خ تزيد عن  -

 حد وقلى. Brix 8 ) 4.3عند   pHدرجة الحموضة  -

 ون يكون علير البندورة تالي من اكلباغ والسكروز. -

 %.41كافة المستعمرات المفحولة عن  ون خ تزيد عدد المستعمرات الملابة بالعفن كنسبة مئوية من -



 

 ون يكون علير البندورة حديث الإنتا  ويتم التسليم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 ون يكون التسليم للكمية حس  طل  التدمات المساندة. وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 الفنية.ون يتم إحضار عينات من المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة  -

 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة في الفحو المتبري وال ااري حس  اكلو . -

 ون يكون التسليم في متازن الوزارة وعلى نفقة المورد. -

 

 Pepper Blackفلف  وسود  -9

 ون يكون ناتج عن طحن الثمار الكاملة بدون إضافة وية مواد وترى. -

 %.4% ويحتوي البيرين حد ودنى 0الكلي حد وقلى  % والرماد03ون يكون محتوى الرطوبة حد وقلى  -

 % بالوزن.0ون تكون نسبة المواد الفريبة الفير نباتية مث  الفبار والرما   -

تليــة/ غــم تاليــة مــن بكتيريــا  014×0تليــة/ غــم ســتافيلوكوكس ووريــوس عــن  066×0ون خ يزيــد عــدد البكتيريــا الكلــي علــى  -
 غم. 30السالمونيل في 

 تلية / غم. 014×0تلية /غم وخ يزيد عدد الفطريات عن  017×0بكتيريا كوليفورم عن  ون خ يزيد عدد -

 ون تكون رائحة الفلف  اكسود طازجة وحريقة. -

 ون يكون الفلف  اكسود تالي من النكهة الفريبة. -

 ون يكون المنتج تالي من الحفرات الحية ومن إفرازات القوارض. -

 ملليمتر. 0جزاء التفنة بحيث تمر جمي  جزئياته من منح  مقاس فتحاته ون يكون الفلف  اكسود تالي من اك -

 ون يكون الفلف  اكسود حديث الإنتا  ويتم التسليم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 بالوزن. 000ون تكون المواد الفريبة في الفلف  اكسود خ تزيد عن  -

 % بالوزن.0فئها في الفلف  خ تزيد عن ون تكون عدد الحفرات الميتة الكاملة وو ما يكا -

ون يكون الفلف  اكسود معبأ في عبوات محكمة الإغلق ن يفة وسليمة غير مستعملة وتالية من الروائز الفريبة وملنوعة مـن  -
 مادة خ تؤثر على المنتج.

 كيلو جرام. 3كيلو إلى  0ون تكون سعة العبوة من  -

 كورة حس  اكلو .ون يكون في وسم الإنتا  البيانات الما -

 ون يكون التسليم حس  طل  التدمات المساندة.وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون التسليم في متازن اللحة وعلى نفقة المورد. -

 .ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو  -

 

 فو  ح  -01

 ون يكون الفو  الح  مستتر  من ثمار اات نوعية جيدة كاملة النضج. -
 ون يكون الفو  الح  تالياً من كافة اكحياء الدقيقة الممرضة. -

 ون تكون حبة الفو  الح  متجانسة لوناً وحجماً وتالية من السوس. -

 %.09ون تكون نسبة الرطوبة خ تزيد عن  -

% حـد وقلـى 31% بـاور الفـو  اات اللـون اكتضـر مـ  تفيـر طفيـف فـي اللـون 0العيو  حـد وقلـى ون تكون الباور التطيرة  -
 غم. 30تالية من بكتيريا السالمونيل في 



 

 % حد وقلى.3-7باور طفيفة خ تزيد المكسورة عن  -

 ون يكون الفو  الح  تالياً من الفوائ  مث  الحلى وغيراا. -

 ز وطعم غري .ون يكون الفو  الح  تالياً من وية روائ -

 ون يكون ماكور في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 ون يكون معبأ في عبوات "وكياس" لحية جديدة ن يفة سليمة مناسبة جافة تحف ه من التلوث والتلف. -

 كيلو جرام. 30ون يكون معبأ في وكياس وزن الكيس اللافي  -

 يم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية.ون يكون الفو  الح  حديث الإنتا  ويتم التسل -

 يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون تسليم حس  طل  التدمات.وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 ون خ تزيد نسبة بقايا المبيدات الحفرية عن الحد المسموح به في القانون. -

 ة في متازن وزارة اللحة وعلى نفقة المورد.ون يكون تسليم الكمي -

 ون يتم تعويض الكمية التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 

 فو  مجروش -00

 ون يكون الفو  المجروش لحياً ون يفاً تالي من كافة اكحياء الدقيقة الممرضة. -
 ون يكون الفو  المجروش متجانس اللون والحجم وتالية من السوس. -

 % عما او محدد في موالفة الفو  الح .3الرطوبة وق  من  يسمز بأن يكون محتوى -

 %.0ون تكون البدور التطيرة العيو  حد وقلى  -

 ون يكون الفو  المجروش تالياً من الفوائ  مث  الحلى وغيراا. -

 ون يكون الفو  المجروش معبأ في عبوات  وكياس( لحية جديدة ون يفة سليمة مناسبة جافة تحف ه من التلوث والتلف. -

 كيلو جرام. 30ون يكون الفو  المجروش معبأ في وكياس وزن الكيس اللافي  -

 ون يكون الفو  المجروش حديث الإنتا  ويتم التسليم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 مات.وقب  الساعة التاسعة لباحاً ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التد -

 ون تكون بقايا المبيدات الحفرية خ تزيد عن الحد المسموح به قانونياً. -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة وعلى نفقة المورد. -

 ون يتم تعويض الكمية التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 ليه من قب  اللجنة الفنية.ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم ع -

 ون يكون ماكور في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 

 كركم مطحون -03

 ون يكون او نكهة واضحة تد  على نقاوته وجودته. -
 ون يكون تالياً من وثار العفن. -

 ائها ومتلفات القوارض.ون يكون تالياً من اكتربة والمواد الفريبة وون يتلو من الحفرات الحية والميتة ووجز  -

 % وزناً.00ون خ تزيد نسبة الرطوبة عن  -



 

 014تليـــة/غم وســـتافيلوكوكس ووريـــوس عـــن  016×0% وخ يزيـــد عـــدد البكتيريـــا الكلـــي عـــن 4ون خ تزيـــد نســـبة الملـــز عـــن  -
 تلية/غم وتالي من بكتيريا السالمونيل.

 تلية/غم. 011ون خ يزيد عدد التمائر والفطر عن  -

ركم المطحـون معبـأ فـي عبـوات محكمـة الإغـلق ن يفـة وسـليمة وغيـر مسـتعملة مـن البلسـتيك تاليـة مـن الـروائز ون يكـون الكـ -
 الفريبة وملنوعة من مادة خ تؤثر على لنف الكركم.

 كيلو جرام. 3كيلو إلى  0ون يكون سعة العبوة من  -

 ون يكون ماكور في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 الكركم مطحون بفك  جيد وتالي من اكجزاء التفنة ويكون الطحن ناعم. ون يكون -

 ون يكون الكركم حديث الإنتا  ويتم التسليم تل  الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة.وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 بالوزن. 000ون تكون نسبة المواد الفريبة خ تزيد عن  -

 يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة وعلى نفقة المورد. -

 ون يتم تعويض الكمية التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 

 Jamsمربى  -07

 والإضافات المعلن عنها في بطاقة البيان.ون يكون للمربى الطعم واللون التاو بالفواكه المطبوتة  -

 ون يكون المربى تالياً من المواد الفريبة والحفرات وعلمات التلف والفساد. -

 ون يكون المربى تالي من باور وو قفور الفواكه التي خ تؤك  واي طازجة. -

 حد ودنى. Birx 61% على اكق  و 70ون يكون محتوى الفاكهة  -

 ملفم/ كفم. 011ف ة في المربى عن ون خ تزيد المواد الحا -

 ون يكون ماكور في بطاقة البيان البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 ون يكون المربى معبأ في عبوات من البلستيك لحية وسليمة. -

 ون تكون العبوات مفلقة تحمى المربى من التلوث وو اخنسيا . -

 كيلو جرام. 31-01ون يكون وزن عبوات المربى اللافي من  -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يكون التسليم حس  طل  التدمات. وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 ون يكون حديث الإنتا  ويتم التسليم في الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 ملن  عند التوريد.ون يكون المربى ملحو  باكوراق الثبوتية التي تتر  من ال -

 يج  ون يتلو المربي من اكلباغ اللناعية والمواد الحاف ة . -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يتم تعويض الكميات التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن التدمات وعلى نفقة المورد. -

 مرجرين عادي -40

 ون يكون بالطعم والرائحة المميزين للمرجرين ويكون تالياً من التزنخ ومرارة الطعم وو وي طعم وو رائحة غير مرغو  بها. -
 ون يكون المرجرين ن يفاً تالياً من الفوائ  والمواد الفريبة. -



 

 ون يكون المرجرين لونه وبيض قفدي إلى ولفر. -

 ان لل  حبيبي موزعة في وسط زيتي إلى قوام بلوري ناعم وملس.ون يتراوح القوام من بلورات د -

 ملفم. 106ون يكون رقم الحموضة خ يزيد عن  -

 م.492- 70كفم من المنتو  وكالك نقطة اخنزخق بين  0ملي مكافئ وكسجين وبيروكسيد  0ون يكون رقم البروكسيد خ يزيد عن  -

 نسبة وزنية. %10106ون تكون الفوائ  الفير اائبة خ تزيد عن  -

 نسبة وزنية. 9900ون تكون نسبة الدسم خ تق  عن  -

 .Codex9ون تكون بقايا المبيدات خ تزيد عن الحدود المقررة ضمن مراجعها   -

 جرام. 311ون يكون وزن قطعة المرجرين  -

 ون يكون على وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

   الثلث اكو  من فترة الللحية.ون يكون حديث الإنتا  ويتم التسليم تل  -

 ون يكون معبأ في عبوات لحية مناسبة ملنوعة من مواد خ تؤثر على محتوياته. -

ون يكون مفلف في رقائق اكلمنيوم المـبطن بـورق فـمعي وو بأغلفـة وتـرى لـحية مناسـبة للمحاف ـة عليـه مـن التلـوث وفقـدان  -
 الرطوبة.

 المورد. وقب  الساعه التاسعهون يكون التسليم في التدمات وعلى نفقة  -

 ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 

 Food Gradeملز الطعام  -00

 الحلو  عليه من ملادر طبيعية. ون يكون ملز الطعام بفك  حبيبات للبة يتألف وساساً من مرك  كلوريد اللوديوم ويتم -

 ون يكون ملز الطعام او لون ابيض ن يف وطعم ملحي تالي من المرارة ووي طعم غري . -

 ون يكون ملز الطعام تالياً من العيو  ال اارية كالكت  الجيرية والرم  والحلى وغيراا. -

 ون يكون ملز الطعام جاف الملمس سه  اخنسيا  ناعم. -

 % وزناً.00ائي للمنتج تركيز ون يعطي المحلو  الم -

ملفـم/ كفـم وون خ تتجـاوز الرطوبـة عـن  00-70ون يكون مضاف إليه اليـود بحيـث تتـراوح نسـبة اليـود فـي المنـتج النهـائي بـين  -
103.% 

 % حد وقلى.103ون تكون نسبة الفوائ   -

 %.9900ون تكون نسبة كلوريد اللوديوم خ تق  عن  -

 في وسم الإنتا  حس  اكلو . ون يكون ماكور البيانات المطلوبة -

 ون يكون التسليم اللنف في المتازن وعلى نفقة المورد. -

 ون يكون ملز الطعام حديث الإنتا  ويتم التسليم في الثلث اكو  من فترة الللحية. -

 ون يتم تسليم الكمية حس  طل  التدمات. وقب  الساعة التاسعة لباحاً  -

 لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين -

 ون يتم تعويض العينات التي وتات للفحو حس  اكلو . -

 

 الجبنة البيضاء-06
 ون تكون الجبنة منتجة في ملن  مرتو ملحوبة بأوراق الفحو التالة باللنف. -



 

 %06ون خ تق  نسبة الدسم الحيواني في الجبنة عن  -

 من العيو  واكلوان الفير طبيعية. ون تكون الجبنة جيدة الكبس وتالية -

 ون تكون الجبنة حديثة الإنتا  ويتم التوريد تل  وسبوع من تاريخ الإنتا . -

 ون تكون الجبنة تالية من التزنيخ ومرارة الطعم وو وي طعم وو رائحة غير مرغو  فيها. -

 ون تكون الجبنة ن يفة وتالية من الفوائ  والمواد الفريبة. -

 تالية من علمات التعفين الفير طبيعية للنوع وو العفن وو اخنتفاخ وو فجوات غير طبيعية.ون تكون الجبنة  -

 ون تكون للجبنة رائحة ولون وطعم تاو بها. -

 ون تجتاز الفحولات المعملية حس  الموالفات الفلسطينية .  -

مرة واحـدة مطليـة بمـواد خ تتـأثر بالمحاليـ  ون تكون الجبنة معبأة في عبوات لحية من البلستيك وو النايلون وو التنك تستتدم  -
 الملحية.

 ون تكون العبوات محاف ة على التلائو الاوقية للمنتج وتمن  تلوثه وو تفير لونه. -

 ون تعبأ الجبنة بعبوات محكمة الإغلق تحمي المنتج من التلوث وو التلف. -

 كيلو. 3كيلو إلى  0ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 المنتج البيانات المطلوبة حس  اكلو . ون يكون في وسم -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة على نفقة المورد وقب  الساعة التاسعة لباحاً. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة وبسيارة تالة بالمورد مزودة بوحدة تبريد. -

 م عليه من قب  اللجنة الفنية.ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحك -

 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة في الفحو ال ااري والمتبري حس  اكلو . -

 ارفاق فهادة من ملن  مرتو بالتزام بالتوريد تل  مدة التعاقد  م  وزارة اللحة  -

  

 
 % دسم7لبن  -03

 ون يكون اللبن منتج من حلي  طاز  ولحي. -

 ويام من إنتاجه. 7ويتم التوريد تل  ون يكون اللبن حديث الإنتا   -

 ون يكون اللبن متجانساً دون فل  زائد على فك  طبقات. -

 ون يكون اللبن تالي من علمات التلف والفساد وو وجود جزيئات من الزبدة وو اكوساخ. -

 ون يكون للبن طعم ورائحة تالة به بدون عفن وو طعم مرارة وو وي طعم وو رائحة غير مقبولة. -

 جتاز الفحولات المعملية حس  الموالفات الفلسطينيةون ت -

 ون يكون اللبن تالي من علمات التتمر الفير طبيعية. -

 ون يكون اللبن تالي من كافة الكائنات الحية الدقيقة الممرضة. -

 ون يكون اللبن متجانس وون يتلو من وي فوائ  ومواد غريبة. -

 حو التالة باللنف.ون يكون اللبن من ملن  مرتو وملحو  بأوراق الف -

 ون يكون معبأ في عبوات ملنوعة من البلستيك تستعم  لمرة واحدة لحية مفطا بفطاء مفلق من اكلومنيوم.  -

 ون تكون العبوات ن يفة خ تؤثر على طعم وو لون وو رائحة اللبن وو تؤدي إلى تلوثه وتحاف  على التلائو الاوقية. -

 ض  في لناديق من البلستيك تحميها من التلف في حالة النق .غم تو  031ون يكون وزن العبوة اللافي  -

 %.700% و ون خ تزيد عن 300ون خ تق  نسبة الدسم الحيواني عن  -



 

 ون يكون ماكور في وسم المنتج البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

 ون يتم إحضار عينة من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 تعويض الكمية التي تستتدم للفحو ال ااري والمتتبري حس  اكلو .ون يتم  -

 ون يكون توريد الكميات قب  الساعة التاسعة لباحاً وحس  طل  التدمات. -

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة بسيارة تالة مزودة بوحدة تبريد وعما  وعلى نفقة المورد. -

 بالتوريد تل  مدة التعاقد  م  وزارة اللحةإرفاق فهادة من ملن  مرتو بالتزام  -

   

 لبنة -09

 ون تكون اللبنة الملنوعة من الحلي  الطاز  تالية من النفا والطحين. -

 %9ون تكون نسبة الدسم الحيواني  -

 ون تكون اللبنة تالية من المواد الملونة اللناعية. -

 ضة.ون تكون اللبنة تالية من كافة الكائنات الحية الدقيقة الممر  -

 ون تجتاز الفحولات المعملية حس  الموالفات الفلسطينية -

 ون تكون اللبنة متجانسة وون تتلو من وي فوائ  ومواد غريبة. -

 ون تكون تالية من علمات التلف والفساد وو جزيئات من اكوساخ. -

 ون يكون للمنتج طعم ورائحة تالة به تالي من علمات التتمر. -

 و وملحوبة بأوراق الفحو التالة باللنف.ون تكون اللبنة من ملن  مرت -

 ون تكون اللبنة حديثة الإنتا  وتسلم تل  وسبوع من فترة الللحية. -

 ون يكون ماكور في وسم الإنتا  البيانات المطلوبة حس  اكلو . -

رة محكمـة ويكتـ  ون تكون اللبنة معبأة في عبوات لحية ملنوعة من البلستيك وو النايلون تسـتعم  لمـرة واحـدة ومفلفـة بلـو  -
 عليها تاريخ الللحية .

ون تكون العبوات ن يفة ولحية خ تؤثر على طعم وو لون وو رائحة المنتج وو تؤدي إلى تلوثه وتحاف  على التلـائو الاوقيـة  -
 والكيفية له.

 نق  .كيلو توض  في لناديق للنق  تحميها من التلف في حالة ال 3كيلو إلى  0ون تكون وزن العبوة لافي  من  -

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. -

 ون يتم تعويض الكمية التي تستتدم للفحو ال ااري والمتتبري حس  اكلو . -

 ون يكون توريد الكميات قب  الساعة التاسعة لباحاً وحس  طل  التدمات المساندة. -

 يارة تالة مزودة بوحدة تبريد وعما  على نفقة المورد.ون يكون تسليم الكمية في متازن اللحة بس -

 ارفاق فهادة من ملن  مرتو بالتزام بالتوريد تل  مدة التعاقد  م  وزارة اللحة   -

 

 الدجا   الفراخ( -09
 ون يكون الدجا  لالز للستتدام البفري والناتج عن ابز إناث واكور طيور الدجا . -

 ( قب  الابز.3الحيوية سواء عن طريق التفاية وو العل  على اكق  بسبعة ويام   ون يكون الدجا  تالي من المضادات -

 ون يكون الدجا  من مناطق تالية من اكوبئة والإفعاع. -

 ون يثبت عدم معاملة الدجا  بالهرمونات وثناء التسمين. -

 .ون يكون الدجا  مفحوو من قب  طبي  بيطري قب  الابز وبعدع لإثبات تلوع من اكمراض -



 

 ون يكون الدجا  مقطوع الروس واكرج  وتالي من اكحفاء الداتلية وكالك الاي . -

 ون يكون الدجا  تالي من الريش العالق في الجسم. -

 ون يكون الدجا  معبأ في وكياس من البلستيك لحية ون يفة. -

 ون تكون مادة التفليف ففافة اللون بحيث يمكن رؤية الدجاجة وو وجزائها. -

 كيلو. 00411كيلو إلى  0زن اللافي للدجاجة الواحدة من ون يكون الو  -

 ون تكون كمية الدجا  التالة بمستففيات الجنو  مجمدة عند المورد. -

ساعة وبعداا تـتم عمليـة التجميـد المبافـر  49م ولمدة خ تزيد عن ° 4ون تتم عملية التبريد اكولى عند درجة حرارة خ تزيد عن  -
 م بالسال .° 09 –ة الداتلية إلى حتى تل  درجة حرارة اكنسج

 ون يكون تسليم الكميات التالة بمستففيات غزة والفما  من قب  المورد وفي سيارة مناسبة مزودة بوحدة تبريد وعما . -

 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة وقب  الساعة التاسعة لباحاً. -

 مزاولة مهنة. ون يكون للمورد مابز لحي وثلجات تجميد ورتلة -

 ون يجتاز الفحولات المتبرية حس  الموالفات الفلسطينية. -

 إرفاق فهادة من مابز مرتو بالتزام بالتوريد تل  مدة التعاقد م  وزارة اللحة -

 

 Frozen Meatاللحم المجمد  -31

تي تم تبريداا مبدئياً ثم تجميداا ون تكون اللحمة المجمدة لالحة للستتدام البفري والناتجة عن الحيوانات المابوحة واي ال - -
 م(.° 09 – م( وحف ها عند درجة حرارة خ تزيد على ° 41 -م    09-عند درجة حرارة تتراوح بين  

 ون تكون اللحمة المجمدة اات م هر طبيعي وتالية من علمات التلف والفساد والكدمات. - -
 ون تكون محتف ة بجمي  لفاتها وتالية من التزنيخ. - -
 تكون اللحمة المجمدة تالية من الطفيليات التي تسب  ضرراً للحة المريض  المستهلك(.ون  - -
 ون خ يزيد العدد الكلي للبكتيريا عن مليون تلية. - -
 ون يثبت عدم معاملتها بالهرمونات وتكون مابوحة على الفريعة الإسلمية. - -
 الإفعاعات.ون يكون ملدر اللحمة المجمدة من مناطق تالية من اكوبئة و  - -
ون تكـون معبـأة فـي وغلفــة محكمـة ومناسـبة خ تضــر باللـحة وخ تسـمز بتلــوث اللحـوم وو إحـداث وي تفيــر غيـر مرغـو  بهــا  - -

 كيلو. 7ووزن القطعة 
 ون تكون اللحمة المجمدة معبأة من قط  قليلة الداون وون خ تكون من لحم القو وو البطن. - -
 71إلى  31محققة الحماية الكاملة لقط  اللحم عن التلوث وثناء التداو  وخ تزيد العبوة عن ون تكون مواد التعبئة وو التفليف  - -

 كيلو.
 ون يكون التسليم في الثلث اكو  من فترة الللحية. - -
 ون يتم إحضار لور من نتائج الفحولات التالة بالكمية. - -
 ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة. - -
 لمورد ثلجات تجميد مناسبة ورتلة مزاولة مهنة.ون يكون ل - -
 ون يكون تسليم الكمية في ثلجات وزارة اللحة وعلى نفقة المورد. - -
 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة في الفحو حس  اكلو . - -
 
 



 

 بيض الدجا  الطاز  - 30
بعدم تفير تلائله الطبيعية وو مكوناتـه ولـم ون يكون البيض موضوع حديثاً  تل  وسبوع( من دجا  سليم لحياً والاي يتميز  -

 يعالج بأي من الطرق المتبعة في حف  البيض تل  التبريد.

 ون تكون القفرة ن يفة غير مكسورة وو مفروتة وسليمة التكوين واات فك  عادي. -

 ون تكون تالية من النتؤات والمساحات التفنة والقااورات. -

 بااتاً وخ ت هر به نموات جنينية. ون يكون    المز غير محدد ويعطي لوناً  -

 ون يكون المز اا استدارة بسيطة تجعله محتف اً بمكانه في مركز البيضة. -

 ون يكون تالياً من وية كت  زخلية ويكون الزخ  ثابتاً وواضحاً وتتمين القوام. -

وحدة وو وكثـر عنـد  33ومتماسك يعطي  ون تكون البيضة عند كسراا رائقة، تالية من الروائز الفريبة واات طعم وزخ  متجانس -
 م.312درجة حرارة 

 .43-ون تكون اات مسز مستدير متجانس اللون وخ يتتلط اللون بالزخ  وتا  من العيو  ويكون معام  المسز  -

نفـف ون يكون البيض ن يفاً وو يفس  قب  التعبئة بمـاء يحتـوى علـى مـادة مطهـرة عديمـة الرائحـة وغيـر ملونـة مثـ  الكلـور ثـم ي -
 بواسطة مراوح.

 ون يفرز البيض قب  تعبئته خستبعاد البيض غير سليم والمفروخ والمحتوى على عيو  داتلية. -

بيضـة بحيـث تكـون  71ون يوض  البيض الملنف في وطباق كرتونية معدة تليلاً للبيض وفـي وطبـاق يحتـوي كـ  منهـا علـى  -
 النهاية المحدبة إلى وسف  والنهاية العريضة إلى وعلى.

 ون تكون اكطباق ن يفة متينة خ تنق  للبيض وية روائز غير مرغوبة. -

 ون تجتاز الفحولات المعملية حس  الموالفات الفلسطينية .  -

 كيلو وون خ تزيد نسبة بقايا المبيدات في البيض على الحد المسموح به. 3ون يكون وزن طبق البيض  -

 ون يكون التسليم حس  طل  التدمات المساندة. -

 تم فحو عينات مقدمة من المتقدمين لللنف للحكم عليها من قب  اللجنة الفنية.ون ي -

 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة نتيجة الفحو ال ااري والمتبري حس  اكلو  -

 

 :الـزعتــر -33
لمسموح إضافتها واللالحة الزعتر المتلوط او ناتج تلط ووراق الزعتر م  مزيج من المواد الفاائية والمواد المكسبة للطعم والنكهة ا

 للستهلك الآدمي وتكون مطحونة ومتلوطة ببعضها البعض.
 التالة باللنف ومراعاة سلمة التفليف. 030.  يج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم 0
 اد وترى بفرض الفش..  يج  ون يتلو المنتج من التبز ومفتقاته القش ورق العن  النتالة ووي مو 3
 .  يج  ون يكون المنتج او رائحة ونكهة طبيعية ومميزة للزعتر وون يتلو من وي مطعم وو رائحة وو نكهة غريبة.7
 .  يج  ون يتلو المنتج من الحفرات الحية والميتة ووجزائها ووطواراا.4
%. والزعتر درجة وولى 41% والسمسم عن 6السماق عن % و 41.  نوعية الزعتر: الدرجة الممتاز يج  ون خ يق  نسبة الزعتر عن 0

 %.4% والسماق عن 71% والسمسم عن 71يج  ون خ تق  نسبة الزعتر عن 
 %.0% وخ تزيد نسبة حمض الستريك عن 01.  يج  وخ تزيد نسبة الرطوبة عن 6
 % من وزن المنتج.3% والمواد الفريبة عن 4.  ويج  وخ تزيد نسبة الملز عن 3
 يجـ  ون يتلو المنتج من كافة اكحياء الدقيقة الممرضة..  9
 



 

 :التمــر -37
 التالة باللنف ومراعاة سلمة التفليف. 309. يج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم 0
يوضها ويرقاتها وون يكون متماثلً ما ومكن . يج  ون يتميز المنتج باللون والنكهة المميزة لللنف وون يتلو من الحفرات الحية وب3

 في اللون والحجم والفك .
 جم / كجم 0% وزن ووخ تزيد نسبة الفوائ  المعدنية على 71. يج  وخ تزيد نسبة الرطوبة على 7
 % .6. يج  وخ تزيد حبات التمر المتستة والحبات المتضررة بالحفرات والسوس عن 4
 %.0المتحمضة والمتعفنة تبدو عليها ايفات العفن( والمتحللة عن نسبة . يج  وخ تزيد حبات التمر 0
 . يج  ون يتلو من الكائنات الحية الدقيقة ووية سموم ناتجة عنها.6
 /جرام.7/جرام واخيفيرفيا كوخي عن 011/ جرام، والعفن عن  011. يج  وخ تزيد عدد اكحياء الدقيقة من التمائر اكزموفيلية عن 3
 

 لعدس الح  والعدس منزوع القفرة:ا -34
 .  مطابقة بطاقة البيان لفروط اللحية التالة وكالك سلمة التفليف0
 .  ون يتلو من الرائحة الفريبة وون تكون الحبو  لطيفة وناضجة وسليمة وون يكون متجانس من حيث اللون والحجم واللنف 3
 .  ون يتلو من الإلابة بالحفرات والسوس.7
 ( وفقاً للآتي:0999- 309ن مطابقاً للفروط التالة باللنف في الموالفة الفلسطينية رقم  .  ون يكو4

 % بالنسبة للعدس منزوع القفرة  المجروش( 04% للعدس الح  وخ عن 06تزيد نسبة الرطوبة عن  خو( 
 %0ن خ تزيد عن  ( الباور تطيرة العيو  واي التي تأثرت فلقتااا بالإلابة بالآفات وو التي بها آثار عف

 ( الباور طفيفة العيو  واي التي لم تل  إلى مرحلة التطور الطبيعي وو التي تلوثت قفرتها بفك  كلي بدون تأثر و الفلقة وو 
 %7التي تجعدت قفرتها بفك  واضز وو الحبو  المكسورة خ تزيد عن 

 :المعكرونة -30
ة من إضافة الماء إلى السميد فقط وو دقيق القمز وقد يضاف إليها البيض المعكرونة اي ناتج تجفيف وفكا  من العجينة الملنوع

 وبعض محسنات اللون والقوام.
 التالة باللنف ومراعاة سلمة التفليف. 430يج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم . 0
 مواد الضارة والفوائ .. ون يكون المنتج جافاً متجانساً ن يفاً وتالياً من ال3
. ون يكون المنتج محتف اً بتواله الطبيعية ومتجانساً وتالياً من الروائز الكريهة وخ يتعجن عند وضعه في الماء عند درجة الفليان 7

 دقائق. 01لمدة 
 . ون يتلو من الإلابة بالحفرات والديدان والسوس.4
 0999 – 430الفة الفلسطينية رقم . ون يكون مطابقاً للفروط التالة باللنف في المو 0

 % للمنتج من الديورم .000%، وحتى 109% وخ تزيد نسبة الرماد عن 07الرطوبة عن  تزيدو( خ 
01العدد الكلي للبكتيريا عن  يزيد ( خ 

 تلية / جرام. 011تلية/ جرام وخ يزيد عن ستاف اوريس عن  0
 جرام. 31 ( يج  ون يتلو من السالمونيل في عينة وزنها 

 :الدجا  المجمد ولدر الدجا  المجمد -36
لحوم الدجا  المجمد: اي اكجزاء اللالحة للستتدام البفري والناتج عن ابز إناث واكور طيور الدجا  والتي تم تبريدع ثم تجميداا 

كجم، وما بتلوو  004-0م ووزن الدجاجة من ° 09-عند درجة حرارة على اكق   م( وتم حف ه° 41-م:° 09-عند درجة حرارة  



 

اللدر المجمد فيج  ون يكون تم إزالة الع ام وطبقة الجلد منه. م  مراعاة يكون الدجا  واللدر معبأ في عبوات وو وكياس بلستيكية 
 ية المادة المفلفة بداتله.لحية جديدة ون يفة، وون تكون مادة التفليف ففافة اللون بحيث يمكن رؤ 

 التالة باللنف م  سلمة تفليف المنتج. 347يج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم . 0
 فهر. 03تحت اللفر ومدة الللحية للستهلك خ تزيد عن  C  ْ09. ون يتم التتزين عند درجة حرارة خ تزيد عن 3
 .C  ْ09 -ائ  مزودة بثلجات عند . ون يتم النق  بوس7
. ون يتم الابز والتجهيز في مابز مرتو وون يتم الفحو قب  الابز وبعدع لإثبات تلواا من اكمراض وللحيتها للستهلك 4

 الآدمي، وفي حالة البضاعة المستوردة يج  ون يرفق معها فهادة بيطرية تثبت الك.

 ات التلف والفساد والكدمات وحروق التجميد والقااورات والروائز الكريهة.. ون تكون اات م هر طبيعي تالية من علم0
 . ون يتلو من إعادة التجميد بعد التطرية وكالك من التلوث.6
 . ون يتم الابز وفق الفريعة الإسلمية  حل ( وون يرافقها فهادة بالك.3
لدجا  المجمد من الناحية التركيبية والبيولوجية والميكروبية والتي التالة با 347. ون تتوافق م  متطلبات الموالفة الفلسطينية رقم 9

 تفم  الآتي:
 % بعد التطرية.0و. يج  وخ يزيد السائ  المنفل  عن 

 كفم من العينة.0ملفم مانولدايد/ 109 . يج  وخ يزيد حامض الثيوباربتيوريك عن 
 غرام. 011ملفم/ 31 . يج  وخ يزيد المواد النيتروجينية الكلية الطيارة عن 

 د. الملوثات المعدنية وبقايا العقاقير البيطرية والهرمونات يج  ون تكون وفقاً للمسموح به دولياً.
فرازاتها التي تسب  ضرراً للحة الإنسان.  اـ. يج  ون تتلو من الطفيليات ووطواراا وا 

0×0و. يج  وخ يزيد العدد الإجمالي للبكتيريا الهوائية عن 
 رام من المادة.تلية /ج 01

 جرام من المادة. 30ي. يج  ون تتلو من ميكرو  السالمونيل/
 

 :السمك المجمد وفليه السمك المجمد -33
 41-بسرعة عند درجة حرارة خ تزيد عن السمك المجمد او السمك الطاز  السليم اللالز للستتدام الآدمي والتي تبريداا ثم تجميداا 

م ومعبأ في ° 09-ساعات وتم حف ه عند درجة حرارة على اكق   4على اكق  تل  مدة خ تزيد عن م ° 09-م لتل  حرارته إلى °
وكياس من البلستيك لحية جديدة ون يفة، وون تكون مادة التفليف ففافة اللون بحيث يمكن رؤية المادة المفلفة بداتله، وفليه 

 السمك يج  ون يكون تالي من الع ام واكفواك والجلد.
 .التالة باللنف ومراعاة سلمة التفليف 494ج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم ي  .0
فهور بالنسبة للأسماك الدانية وخ يزيد عن عفر فهور بالنسبة للأسماك قليلة  6مدة الللحية المعتمدة خ تزيد عن   .2

 3ا  بحيث خ تزيد الفترة من تاريخ الليد حتى ولولها إلى فلسطين عن الدان م  مراعاة ون تكون البضاعة حديثة الإنت
 فهور.

يج  ون تكون اكسماك متماسكة وتالية من الجروح والكدمات وتم ليداا بالطرق الطبيعية وتالية المواد المتاطية والفوائ    .3
 العالقة وكالك تالية من علمات التلف والفساد والروائز الكريهة المنفاة.

 درجة مئوية وخ يجوز التجميد بعد التطرية. 08-  ون تكون مجمدة على اكق  عند درجة يج .4
 يج  ون يتلو المنتج من الطفيليات والديدان الحية والميتة بأطواراا المتتلفة الضارة بلحة الإنسان.  .5
ويف اكمعاء والبطن على ون خ تزيد يج  ون يتلو المنتج من الديدان واليرقات المتحوللة بالعضلت وو اكنسجة فيما عدا تج  .6

 % من العينات.21طفي  في السمكة الواحدة ونسبة اكسماك الملابة خ تزيد عن  011عن 



 

( والتي تفم  0998-484مطابقة الفروط التركيبية المنلوو عليها في الموالفة الفلسطينية التالة باللنف  رقم   .7
 الآتي:

  6.2خ يزيد الرقم الهيدروجيني عن. 
  جرام من لحم السمك.011ملفم/ 01الهستامين خ يزيد عن 
   المركبات النيتروجينية الطيارة الكليةTVB-N جرام من لحم السمك. 011ملفم /  31( خ تزيد عن 
  جرام من لحم السمك. 011ملفم/  21النيتروجين النفادري خ تزيد نسبته عن 
    ثلثي مثي  ومينTMA جرام من لحم السمك.011/ملفم 01( خ تزيد نسبته عن 
   حامض الثيو باربتوريكTBAجرام من لحم السمك. 011ملفم مالونالدايد/ 4.5( خ تزيد نسبته عن 
( بحيث خ تزيد 0998-484مطابقة الفروط الميكروبية المنلوو عليها في الموالفة الفلسطينية التالة باللنف  رقم   .8

 الحمولة الميكروبية عن:
 تلية/جرام. 601ريا الهوائية عن العدد الكلي للبكتي 
  تلية /جرام.201العدد الكلي للبكتيريا القولونية عن 
  تلية /جرام. 301العدد الكلي استافيلوكوكس اوريس عن 
  جرام. 25يج  ون يكون تالية من السالمونيل والفيجل في 
  جرام. 0يج  ون تكون تالية من بكتيريا القولون الممرضة في 
 جرام. 25ية من بكتيريا الفيبرو باراايمولتيكس في يج  ون تكون تال 
في حالة ون يكون المنتج مزجج  مفطى( بطبقة من الماء المجمد يتلم نسبة الماء المضاف إلى السمك من وزن المنتج  .9

 حتى يكون الوزن المحسو  او فقط وزن السمك اللافي.
 :المارتديل  اللنفون( -28

ن واحد وو وكثر من لحوم الحيوانات المتتلفة السليمة اللالحة للستهلك الآدمي مضاف إليها الثلج، المارتديل او المنتج الملن  م
ملز الطعام، نتريت اللوديوم وو البوتاسيوم، وقد يضاف إليها ويضاً المواد المالئة والرابطة والحلي  المجفف والسكريات والتواب  

 ين ويضاً. ويج  ون تتوافر في المنتج التلائو التالية:والبهارات حس  الطل ، وقد يجرى للمنتج التدت
 التالة باللنف. 0. يج  ون يكون المنتج موسوم ببطاقة بيان مطابقة للموالفة الفلسطينية رقم 0
ة . يج  ون يتلو المنتج من اكجزاء غير المأكولة من الابيحة كاكربطة العضلية واكوتار والفضاريف والكرش واكمعاء واكنسج3

 الضامة وكالك الفعر والريش ووجزاء الع ام.
. يج  ون تكون اللحوم المستتدمة في الإنتا  سليمة وتالية من علمات الفساد والتلف والكدمات وحروق التجميد والملوثات 7

 ال اارة للعين والروائز المنفرة.
 لفلسطينية التالة بها.. يج  ون تكون المواد الداتلة في اللناعة مطابقة للموالفات القياسية ا4
. يج  ون تكون اللحوم المستتدمة في الإنتا  متماثلة ومتجانسة وون يكون المنتج قاب  للتقطي  إلى فرائز واخحتفا  بهاع التالية 0

 بدرجة حرارة الفرفة.
ت مواد التعبئة التالة . يج  ون تتم تعبئة المنتج النهائي في عبوات جديدة ن يفة وسليمة محكمة الإغلق ومطابقة لموالفا6

 باكغاية.
%, والدان 03بحيث خ تق  نسبة البروتين عن  0. يج  ون تتوافق موالفات المنتج النهائي التركيبية م  الموالفة الفلسطينية رقم 3

يد النتريت %. ويج  وخ تز 7%, والملز خ يزيد عن 0%, والمواد النفوية خ تزيد عن 60% والرطوبة خ تزيد عن 30خ يزيد عن 
 ملغ/كفم كحمض جلوتاميك(. 3011ملغ/كفم، ويج  وخ تزيد جلوتاميت وحادي اللوديوم عن  030عن 



 

 والممثلة في: 0. يج  ون تتوافق موالفات المنتج النهائي البيولوجية والميكروبية م  الموالفة الفلسطينية رقم 9
فرازاتهاو. يج  ون يتلو المنتج   التي تسب  ضرراً للحة الإنسان. من الطفيليات ووطواراا وا 

فرازاتها التي تسب  ضرراً للحة الإنسان.يج  ون يتلو المنتج  .   من اكحياء الدقيقة الممرضة وا 
4×0ت. يج  وخ يزيد العدد الإجمالي للبكتيريا الهوائية عن 

 تلية /جرام من المادة. 01
 .جرام من المادة 30ث. يج  ون تتلو من ميكرو  السالمونيل/

3 . يج  وخ يزيد ستاف اوريس عن 
 تلية /جرام من المادة. 01

 تلية /جرام من المادة. 01ح. يج  وخ يزيد كلوستريديوم متتزلة للكبريت عن 
 /جرام من المادة. 011خ. يج  وخ يزيد ستربتو كوكس فيكا  عن 

 

 :لثات وما فابه(اكجبان المطبوتة  اللفراء( واكجبان المطبوتة القابلة للدان  المث -39
الجبن المطبوخ والجبن المطبوخ القاب  للدان او المنتج الفاائي الملن  بفرم وتلط واستحل  نوع وو وكثر من الجبن ب ضافة مواد 

ضافات غاائية وترى.  استحل  واستتدام معالجة حرارية ويجوز إضافة المنتجات الحليبية والملز وا 
 التالة باللنف ومراعاة سلمة التفليف. 679قة بيان حس  الموالفة الفلسطينية رقم . يج  ون يكون المنتج موسوم ببطا0
 . يج  ون يكون للمنتج الطعم والرائحة المميزة له.3
 . يج  ون يتلو المنتج من المواد الفريبة وو علمات التلف وو الفساد، وون يتلو من التعفن وو الفجوات غير العادية.7
 ج من التزنخ.. يج  ون يتلو المنت4
. يسمز ب ضافة اكلوان الطبيعية فقط في المنتج  وناتو، بيتا كاروتين، كلوروفي ، ريبوفلفين، كركم، المستتلو الزيتي للفلف  0

 الحلو(.
 % للجبن المطبوخ.4% للجبن المطبوخ القاب  للدان، وخ تزيد نسبة ملز الطعام عن 7. يج  وخ تزيد نسبة ملز الطعام عن 6
غم/كفم من المنتج 7ج  وخ تزيد نسبة المادة الحاف ة المضافة من وملح حمض السوربيك و/وو وملح حمض البروبيونيك عن . ي3

 ملفم نقي/كفم. 0300 منفردة وو متجمعة( معبر عنها كأحماض. والنيسين خ يزيد عن 
 %.9. يج  وخ تزيد نسبة الرماد عن 9
 لمادة الجافة في المنتج مرتبطاً بالحد اكدنى لدان الحلي  في محتوى المادة الجافة كما يلي:. يج  ون يكون الحد اكدنى لمحتوى ا9
 

الحد اكدنى % لدسم الحلي  
 في المادة الجافة

الحد اكدنى % للمادة الجافة 
 في اكجبان المطبوتة

الحد اكدنى % للمادة الجافة في اكجبان 
 المطبوتة قابلة الدان

60 07 40 
61 03 44 

00 00 44 

01 01 47 

40 49 40 

41 46 79 

70 44 79 

71 43 73 

30 41 70 

 . يج  ون تتوافق موالفات المنتج النهائي البيولوجية والميكروبية م  الحدود التالية:01



 

 .E. coliو. يج  ون يتلو المنتج من بكتيريا القولون النمواجي 
فرازاتها. . يج  ون يتلو المنتج من النموات الفطري  ة وسمومها وا 

4×0ت. يج  وخ يزيد العدد الإجمالي للبكتيريا الهوائية عن 
 تلية /جرام من المادة. 01

 جرام. 30ث. يج  ون تتلو من ميكرو  السالمونيل/
 تلية /جرام. 01 . يج  وخ يزيد ستاف اوريس عن 

 ح. يج  ون يتلو المنتج المعل  من الكلوستريديوم.
 

 :يضاء الطرية  الفيتا(الجينة الب -71
الجبنة الفيتا: اي الجبنة البيضاء الطرية القابلة للدان. يج  ون يطابق الجبن اكبيض الطري وبحد ودنى الجبن كام  الدسم الملنوع 

ا النوع %, في اا41من الحلي  ولبقري كام  الدسم حيث يج  وخ تق  نسبة الدسم في المادة الللبة الكلية بما فيها ملز الطعام عن 
 من الجبن يسمز باستبدا  دان اللبن كلياً وو جزئياً بزيوت نباتية نقية.

 ون تكون الجبنة منتجة في ملن  مرتو ملحوبة بأوراق فحو اللنف والموافقة اللحية للمستورد. .0

 %.3%، ونسبة الملز للجبنة قليلة الملز خ يزيد عن 06ون خ تق  نسبة الدسم في الجبنة عن  .3

 جبنة جيدة الكبس وتالية من العيو  واكلوان غير الطبيعية.ون تكون ال .7

 ون تكون الجبنة حديثة الإنتا  ويتم التوريد تل  النلف اكو  من تاريخ الإنتا . .4

 ون تكون الجبنة تالية من التزنيخ ومرارة الطعم وو وي طعم وو رائحة غير مرغو  فيها. .0

 واد الفريبة.ون تكون الجبنة ن يفة وتالية من الفوائ  والم .6

 ون تكون الجبنة تالية من علمات التعفن غير الطبيعية للنوع وو العفن وو اخنتفاخ وو فجوات غير طبيعية. .3

 ون تكون للجبنة رائحة ولون وطعم تاو بها. .9

 ون تجتاز الفحولات المعملية حس  الموالفات الفلسطينية. .9

وي مـواد تفليـف للأغايـة وتـرى تسـتتدم لمـرة واحـدة مطليـة بمـواد خ تتـأثر ون تكون الجبنة معبأة في عبوات لحية من التتراباك وو  .01
 بالمحالي  الملحية.

 ون تكون العبوات محاف ة على التلائو الاوقية للمنتج وتمن  تلوثه وو تفير لونه. .00

 ون تعبأ الجبنة بعبوات محكمة الإغلق تحمي المنتج من التلوث وو التلف. .03

 كيلوجرام. 0غم,  011غم,  301ون يكون وزن العبوة اللافي  .07

 ون يكون وسم المنتج بالبيانات المطلوبة حس  الموالفات الفلسطينية. .04

 ون يكون تسليم الكمية في متازن وزارة اللحة على نفقة المورد وقب  الساعة التاسعة لباحاً. .00

 تبريد.ون يكون تسليم الكمية حس  طل  التدمات المساندة وبسيارة تالة بالمورد مزودة بوحدة  .06

 ون يتم إحضار عينات من قب  المتقدمين لللنف للحكم عليه من قب  اللجنة الفنية. .03

 ون يتم تعويض الكمية المستهلكة في الفحو ال ااري والمتبري حس  اكلو . .09

 

 المفروبات التفيفة من الفواكه والحمضيات/ علير: -70
 ه وو الحمضيات المستتر  منها.يج  ون يكون للمنتج الطعم واللون والرائحة التالة بالفواك -0
 تلوع من التلف والفساد. -2
 .04تلوع من الباور ويج  ون يمر المفرو  من تل  فتحة رقم  -3
 %.01% عدا الليمون خ يق  عن 05يج  ون خ يق  محتوى الفاكهة عن  -4



 

 /جم.51العدد الإجمالي للبكتيريا يج  ون خ يزيد عن  -5
 /جم.01التمائر والفطريات يج  ون خ يزيد عن  -6
 /جرام.01عن ( Coliformيج  ون خ يزيد عدد بكتيريا الكوليفورم   -7
 /جم.01يج  ون خ يزيد عدد بكتيريا اللكتوبسلس عن  -8
 ملفم/كفم حد وقلى. 60ثاني وكسيد الكربون -9

 Brix 9.5 .المواد الللبة الكلية الاائبة يج  ون خ تتق  عن  -01
 . pH 3.5درجة الحموضة يج  ون خ تزيد عن  -00
 كفم.-ملفم  200مادة الحاف ة من حامض البنزويك والسوربيك يج  ون خ تزيد عن ال -02
 
 

 مواصفات الخضار

 
 :التلائو الميكروبية للفواكه والتضراوات الطازجة يج  ون خ تزيد عن الحدود الماكورة ودناع

10: بكتيريا الكوليفورم
4

 Neg.: E.coli  :سالمونيلNeg 

10كوليفورم ودمي برازي: 
3

  .Negليستريا  

 
 الباانجان -0

 ون تكون ثمار الباانجان طازجة ولحية. -
 ون تكون ثمار الباانجان اات لون وسود وطعم مميز طبيعي. -

 ون تكون ثمار الباانجان تالية من العفن والحفرات. -

 ون تكون ثمار الباانجان تالية من اكتربة والطين. -

 مها كبير.ون تكون ثمار الباانجان تالية من البدور وحج -

 ون تكون ثمار الباانجان تالية من الميكروبات المرضية الضارة. -

 ون تكون ثمار الباانجان تالية من الإلابات الفطرية. -

 ون يكون الباانجان فاح  اللون مفوع. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً. -

 وات ملنوعة من التف  وو البلستيك.ون يكون معبأ في عب -

 ون يكون الباانجان تالي من الزوائد الفير طبيعية. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 كيلو. 00-01ون يكون وزن العبوة من  -

 
 بازيلء مجمدة -3

 ون تكون حبيبات غير جافة. 779ون تكون البازيلء مثلجه ن يفة كاملة النضج ومطابقة للموالفة الفلسطينية رقم  -
ون تكــون البــازيلء متجانســة فــي اللــون وتــالي مــن المــواد الفريبــة والطعــم والــروائز الفريبــة وتــالي مــن الحفــرات والإلــابات   -

 الحفرية والفطريات.

 ون يكون او نكهة مميزة م  اكتا باخعتبار نكهة المواد اكترى المضافة والبهارات.  -



 

 % نسبة مئوية وزنيه.37اد الللبة غير الاائبة في الكحو  على ون خ تزيد نسبة المو   -
% بالعـدد وو الـوزن مـن الـدرجات 31تلنيف باور البازيلء حس  الحجم من نفس اللنف الواحد ويسـمز بنسـبة خ تتجـاوز  - -

 الحجمية اكترى.
ود المسـموح بهـا دوليـاً الـاي خ يسـب  ضـرراً ون تكون حدود متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماويـة فـي البـازيلء فـي الحـد -

 للمستهلك.

 ون تكون تلائلها الميكروبية في الحدود التالية: -

0حد ودنى ثلثة عينات  T.P.Cالعدد اخجمالي للبكتيريا  -
6/جم وفقط عينة واحدة حتى 01

 /جم؛01
3/جم وفقط عينة واحدة حتى 01حد ودنى ثلثة عينات خ يزيد عن  E. coliبكتيريا الكوليفورم النمواجي  -

 /جم. 01
 ون تكون البازيل تالية من اكتربة والطين. -

 ون تكون غير فاحبة اللون ومكسورة ومفواة. -

 ون تعبأ في عبوات لحية ملنوعة من الكرتون وو البلستيك. -

 كيلو. 00ون تكون وزن العبوة اللافي او مضاعفات الكيلو جرام حتى  -

 الطل  وعلى نفقة المورد.ون يكون تسليم الكمية حس   -

 

 بل  -7

 ون يكون البل  سليم ومناس . -
 ون يكون البل  جاف وتالي من الطين واكتربة والمواد الفريبة. -

 ون يكون تالي من ووراق النبات واكجزاء الزائدة. -

 ون يكون او طعم طبيعي ومميز. -

 ون يكون البل  تالي من العفن والحفرات والديدان. -

 لي من الميكروبات المرضية والإلابات الفطرية.ون يكون البل  تا -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً. -

 ون خ يكون البل  فاح  اللون مفوع. -

 ون يكون معبأ في لناديق ملنوعة من التف  وو البلستيك ن يفة ولحية. -

 سم. 0ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 ون يتم تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 ان يكون لثمار البل  قفرة تارجية تحميه من التلف. -

 حبات.  9إلي  6ون يكون وزن الكيلو جرام ما بين  -

 ون يكون حبات البل  متجانسة ومتفابه في الحجم. -

 

 بطاطا  -4

 ون تكون ثمار البطاطا طازجة ولحية. -
 ت لون وبيض وطعم طبيعي.ون تكون ثمار البطاطا اا -

 ون تكون ثمار البطاطا تالية من العفن والتجتيم والحفرات. -

 ون تكون ثمار البطاطا تالية من السوس. -

 %.0ون خ يزيد وزن القفرة التارجية لثمرة البطاطا عن  -



 

 ون تكون ثمار البطاطا تالية من اكتربة والطين. -

 ون تكون تالية من الميكروبات المرضية الضارة. -

 ون تكون ثمار البطاطا تالية من الإلابات الفطرية. -

 ون تكون ثمار البطاطا غير فاحبة اللون مفواة. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً. -

 ون تكون البطاطا معبأة في عبوات ملنوعة من البلستيك وو التف  لحية. -

 كيلو جرام. 00-01لعبوة اللافي من ون يكون وزن ا -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 ون تكون ثمار البطاطا تالية من الزوائد . -

 سم.9سم وطو  حبة البطاطا 6ون تكون قطر ثمرة البطاطا من  -

 حبات. 3إلى  0ون يكون وزن الكيلو الواحد من  -

 

 بقدونس -0
   التضر غير مدب  ولونه اتضر طبيعي.ون يكون البقدونس طاز  ون يف كام -
 ون يكون او لون وطعم طبيعي مميز. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً. -

 ون يكون البقدونس تالي من الميكروبات المرضية. -

 ون يكون البقدونس تالي من العفن والإلابات الفطرية. -

 بقدونس تالي من اكتربة والطين والحفائش.ون يكون ال -

 ون يكون البقدونس تالي من العيو  ال اارة ومن الجاور والسيقان الطويلة. -

 ون يكون حجم ورقة البقدونس مناسبة. -

 كيلو جرام. 3ون يعبأ البقدونس من وكياس من البلستيك سعة الكيس  -

 ون يحف  في وكياس سليمة ولحية. -

 لطل  وعلى نفقة المورد.ون يكون التسليم حس  ا -

 

 بندورة -6

 ون تكون ثمار البندورة طازجة مكتملة النضج. -
 ون يكون للمنتج طعم ورائحة طبيعية اات حبيبات متماسكة وجامدة. -

 ون تكون ثمار البندورة تالية من الطعم المر وو وي طعم غير مقبو . -

 ون تكون ثمار البندورة تالية من العفن والإلابات الحفرية. -

 ن تكون ثمار البندورة تالية من الميكروبات المرضية والإلابات الفطرية.و -

 ون تكون ثمار البندورة تالية من الزوائد مث  اكوراق والسيقان. -

 ون تكون ثمار البندورة تالية من اكتربة والطين. -

 المسموح بها دولياً. ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية في ثمار البندورة عن الحدود -

 ون تكون ثمار البندورة معبأة في لناديق ملنوعة من البلستيك وو الكرتون وو التف  لحية. -

 سم.0ون خ يق  قطر ثمرة البندورة عن  -



 

 كيلو جرام. 00-01ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 ون يكون التسليم حس  الطل . -

 جرام. 030-91ون تكون غالبية ثمار البندورة اات وزن من  -

 حبة. 00إلي  9ون تكون عدد حبات البندورة في الكيلو جرام من  -

 

 الثوم -3

 ون يكون الثوم سليم ولحي. -
 ون يكون او لون وم هر مميز طبيعي. -

 ون يكون الثوم تالي من العفن والحفرات. -

 ون يكون الثوم تالي من اكتربة والطين. -

 ون تكون حبة الثوم جافة وحجمها كبير. -

 الثوم تالي من الميكروبات المرضية والإلابات الفطرية. ون يكون -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الثوم. -

 ون يكون الثوم معبأ في عبوات ن يفة ولحية. -

 كيلو. 3-0ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 ل  وعلى نفقة المورد.ون يكون التسليم حس  الط -

 ون تكون حبات الثوم ممتلئة وغير فارغة. -

 

 جرادة تضراء -9

 يج  ون يكون الجرادة كام  التضر ن يف طاز  وتالي من الحفائش. -

 يج  ون يكون حجم ورقة الجرادة مناسبة. -

 يج  ون تحف  في وكياس سليمة ولحية. -

 يج  ون تكون منزوعة الجاور. -

 ي والطعم الطبيعي المميز للجرادة.يج  ون يعطي اللون الطبيع -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الجرادة. -

 يج  ون يكون تالي من الميكروبات المرضية. -

 يج  ون يكون الجرادة تالية من العفن والإلابات الفطرية. -

 ن اكتربة والطين.يج  ون يكون الجرادة تالية م -

 ون يكون التسليم حس  الطل . -

 
 جزر ولفر -9

 يج  ون يكون الجزر سليم ولالز للستتدام الآدمي. -

 ون يكون الجزر او طعم طبيعي ومميز. -

 ون يكون الجزر تالي من العفن والحفرات والديدان. -

 ون يكون الجزر تالي من الميكروبات المريضة. -

 ات الفطرية.ون يكون الجزر تالي من الإلاب -



 

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الجزر. -

 ون خ يكون فاح  اللون وو مفوع. -

 ون يكون الجزر تالي من الطين والرما  والمواد الفريبة. -

 ون يكون الجزر معبأ في عبوات ملنوعة من البلستيك ن يفة ولحية. -

 كيلو جرام. 00-01ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 سم. 03ون خ يق  طو  ثمرة الجزر عن  -

 ون يكون الجزر تالي من الزوائد. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 حبات. 3إلي  0ون يكون وزن الكيلو جرام من  -

 

 تيار -01
 ن طبيعي.ون يكون التيار طاز  وسليم واو فك  طبيعي ولو -

 ون يكون ثمار التيار غير ااب  وو متفير اللون وو غير مكتم  النضج. -

 ون يكون ثمار التيار تالية من المواد الفريبة. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في  التيار. -

 رية وو الفطرية وو المرضية.ون يكون التيار تالي من الإلابات الحف -

 ون يكون التيار تالي من الجروح والرضوض. -

 ون يكون التيار تالي من وي رائحة وو طعم غري . -

 ون تكون ثمار التيار ن يفة تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ون يكون التيار معبأ في عبوات ملنوعة من الكرتون وو التف  لحية. -

 كيلو جرام. 00-01افي من ون يكون وزن العبوة الل -

 ون يكون ثمار التيار تالي من الزوائد. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 سم.03ون خ يق  طو  ثمرة التيار عن  -

 حبة. 03-9ون يكون الكيلو جرام من  -

 جرام. 001إلي  90ون يكون معد  وزن الحبة الواحدة من  -

 

 ارة مجمدة -00
 ة مثلجه ن يفة كاملة النضج.ون تكون الار  -
 ون تكون الارة اات لون طبيعي وحجمها مناس  وتعطي الطعم المطلو . -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الارة. -

 ون تكون الارة تالية من الميكروبات الممرضة. -

 لإلابات الحفرية.ون تكون الارة تالية من ا -

 ون تكون الارة تالية من الإلابات الفطرية. -

 ون تكون الارة تالية من اكتربة والطين. -

 ون تكون حبيبات الارة بداتلها غير جافة. -



 

 ون تكون غير فاحبة اللون ومكسورة ومفواة. -

 ون تعبأ في عبوات لحية ملنوعة البلستيك. -

 كيلو. 0ون تكون وزن العبوة  -

 تالية من الزوائد. ون تكون الارة -

 ون يكون تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 ون تكون حبات الارة مكتملة النمو والعدد. -

 

 فلف  وتضر -03
 ون يكون الفلف  طاز  وسليم ولحي. -

 ون يكون الفلف  او رائحة ونكهة طازجة وحريف. -

 ة.ون يكون الفلف  تالي من الميكروبات المرضية والإلابات الفطري -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الفلف . -

 ون يكون الفلف  تالي من العفن والإلابات الحفرية. -

 ون يكون الفلف  تالي من الطين واكتربة. -

 ون يكون الفلف  لونه وتضر طبيعياً. -

 حية.ون يكون الفلف  معبأ في لناديق ل -

 ون يكون التسليم حس  الطل . -

 سم.6سم وخ تزيد عن 7ون خ يق  ثمرة الفلف  عن  -

 

 فلف  رومي -07
 ون يكون الفلف  الرومي طاز  وسليم لحي. -

 ون يكون الفلف  الرومي او رائحة ونكهة تالة. -

 ون يكون الفلف  الرومي او لون وتضر طبيعي. -

 المرضية.ون يكون الفلف  الرومي تالي من الميكروبات  -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياً.في الفلف  الرومي. -

 ون يكون تالياً من العفن والإلابات الحفرية. -

 ون يكون الفلف  الرومي تالي من الطين واكتربة. -

 ون يكون الفلف  الرومي معبأ في لناديق لحية ون يفة. -

 ون يكون تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 ون يكون الفلف  الرومي تالي من الزوائد. -

 ثمرع. 03إلي  9ون يكون وزن الكيلو جرام الواحد من بين  -

 

 كرن  -04

 ون يكون الكرن  طاز  وسليم لحي. -

 ون يكون الكرن  تالي من الزوائد. -

 ون يكون الكرن  لون وفك  طبيعي. -



 

 متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية الضارة عن الحدود المسموح بها دولياًفي الكرن .ون خ تزيد  -

 ون يكون تالي من العفن والإلابات الحفرية. -

 ون يكون الكرن  غير فاح  اللون وو مفوع. -

 ون يكون الكرن  تالي من الإلابات الفطرية. -

 ون يكون الكرن  تالي من اكتربة والفبار. -

 ن معبأ في عبوات لحية مناسبة.ون يكو -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 كجم . 4-3ون يكون متوسط وزن الكرنبة الواحد ما بين  -

 

 كوســا -00
 ون تكون الكوسا طازجة ولحية غير مابلة. -

 ون تكون الكوسا تالية من الزوائد الفير مناسبة. -

 .ون تكون الكوسا تالية من التلف والفساد -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في الكوسا. -

 ون تكون الكوسا تالية من العفن والإلابات الحفرية. -

 ون تكون الكوسا تالية من اكتربة والطين. -

 ون تكون الكوسا تالية من الميكروبات المرضية الضارة. -

 من الإلابات الفطرية. ون تكون الكوسا تالية -

 ون تكون الكوسا غير فاحبة اللون وو مفواة. -

 ون تكون الكوسا معبأة في لناديق ملنوعة من التف  وو الكرتون خ تفير من لفاتها. -

 كيلو جرام. 00-01ون تكون الكوسا معبأة في لناديق سعة  -

 سم. 4سم وقطراا خ يزيد عن  01ون خ يق  طو  حبة الكوسا عن  -

 ن التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد.ون يكو -

 

 ليمون -06
 ون  يكون الليمون من ثمار سليمة مكتملة النضج واات اللون اكلفر الطبيعي لليمون. -
 ون يكون الليمون او طعم مميز وتالي من العيو . -

 ون يكون الليمون تالي من التلف والفساد. -

 لكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في الليمون.ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد ا -

 ون تكون ثمار الليمون منت مة الفك  ومتجانسة. -

 سم وون تكون الثمار تالية من التفوع والتجعيد.6ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 % من حيث العيو  ال اارية.3% من حيث الفك  والنضج و4ون خ تتجاوز قدرع  -

ة الناتجـة عـن الحفـرات وو البكتيريـا وو الفطريـات وو الفيروسـات وو التتمـرات وو الإلـابات المرضـية ون تكون تالية من الإلاب -
 نتيجة عوام  الجو المتتلفة.

 ون تكون ثمار الليمون تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ون تكون ثمار الليمون معبأة في لناديق تفبية وو كرتونية سليمة ولحية. -



 

 كيلو جرام. 00-01ندوق اللافي من ون يكون وزن الل -

 ون تكون تالية من الزوائد  السيقان واكوراق الفير مناسبة(. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 

 كرن  وحمر -03
 ون يكون الكرن  طاز  وسليم لحي. -

 ون يكون الكرن  تالي من الزوائد. -

 ون يكون الكرن  لون وفك  طبيعي. -

 بقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في الكرن .ون خ تزيد مت -

 ون يكون الكرن  تالي من العفن والإلابات الحفرية. -

 ون يكون الكرن  غير فاح  اللون وو مفواة. -

 ون يكون تالي من الإلابات بالفطريات. -

 ون يكون تالي الكرن  من الطين واكتربة. -

 كيلو جرام. 7- 3ن  مناس  من حيث الحجم وتكون الثمرة من ون يكون الكر  -

 ون يكون الكرن  معبأ في لناديق بلستيكية ن يفة. -

 ون يتم التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 نعن -09
 ون يكون النعن  مجفف ون يف كام  التضر ومطحون ولونه اتضر طبيعي. -
 ون يكون او لون وطعم طبيعي مميز. -

 متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في النعن . ون خ تزيد -

 ون يكون النعن  تالي من الميكروبات المرضية. -

 ون يكون النعن  تالي من العفن والإلابات الفطرية. -

 ون يكون النعن  تالي من اكتربة والطين والحفائش. -

 اارة ومن الجاور والسيقان الطويلة.ون يكون النعن  تالي من العيو  ال  -

 ون يكون حجم ورقة النعن  مناسبة. -

 كيلو جرام. 0ون يعبأ النعن  من وكياس من البلستيك سعة الكيس  -

 ون يحف  في وكياس سليمة ولحية. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -



 

 مواصفات الفاكهة
 تفاح -0

 ربي  ( –فتاء  –ف ون يتم التوريد حس  الموسم   تري -
 ون تكون الثمرة تامة النضج طازجة غير اابلة وباللون المعروف لللنف. -

ون تكون الثمار تالية من الحفرات وو وثاراا ومن الجروح والعط  ووجود البقـ  البينيـة الناجمـة عـن حـروق الفـمس واسـتعما   -
 المبيدات.

 ون تكون الثمار منت مة الفك  متجانسة في اللناديق. -

 % من حيث الفك  واللون والنضج والتجعد.0خ تتجاوز قدرع ون  -

 % من حيث العيو  ال اارية والجروح القفرية والعط  ووجود البق  البينية.3ون خ تتجاوز قدرع  -

ون تكون تالية من الإلابة الناتجـة عـن الحفـرات وو البكتيريـا وو الفطريـات وو الفيروسـات وو التتمـرات وو الإلـابات المرضـية  -
 نتيجة عوام  الجو المتتلفة.

 ون تكون الثمار ن يفة تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار التفاح. -

 يق تفبية وو كرتونية سليمة ولحية.ون تكون الثمار معبأة في لناد -

 كيلو. 00-03ون يكون وزن اللندوق اللافي من  -

 ون يكون غير فاح  اللون وو مفوع. -

 ون تكون تالية من الزوائد  السيقان واكوراق الفير مناسبة(. -

 جرام.060-030ون يكون وزن الحبة الواحدة من  -

 حبات. 9-6ون يكون وزن الكيلو جرام  -

 

 موز -3

 ربي  ( –تريف  –التوريد حس  الموسم   ليف ان يتم  -
 ون يكون الموز طاز  وسليم. -

 ون يكون الموز تالي من الزوائد الفير مناسبة. -

 ون يكون تالي من التلف والفساد. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار الموز. -

 لي من العفن والإلابات الحفرية.ون يكون الموز تا -

 ون يكون تالي من اكتربة والطين. -

 ون يكون تالي من الميكروبات المرضية والإلابات الفطرية. -

 ون يكون الموز غير فاح  اللون وو مفوع وو غير متماسك. -

 ون يكون الموز معبأ في عبوات من الكرتون ن يفة ولحية. -

 كيلو جرام. 00-01عبوة من ون يكون الموز معبأ في عبوات لافي ال -

 سم.00ون خ يق  طو  ثمرة الموز عن  -

 ون يكون تسليم الكمية حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 



 

 توخ -7

 ان يتم التوريد حس  الموسم   ليف( -
 ون تكون ثمار التوخ اات طعم حلو المااق. -

 ون تكون للثمار طعم واللون والرائحة التالة بالتوخ. -

 علمات التلف والفساد.ون يتلو المنتج من  -

 ون تكون الثمار تالية من المواد الفريبة. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار التوخ. -

 ون تكون الثمار تالية من الجروح والرضوض. -

 ون تكون الثمار تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ن تالية من الزوائد  السيقان واكوراق وغيراا(.ون تكو -

 سم وون تكون تالية من التفوع.0ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 % من حيث الفك  واللون والنضج.0ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 % من حيث العيو  ال اارية والجروح القفرية والعط  ووجود البق .3ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 ن يعبأ المنتج في لناديق تفبية وو كرتونية لحية.و -

 كيلو. 31-00ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 ون تكون غير فاحبة اللون وو مفواة. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 جرام. 91الي  31ون يكون وزن الحبة ما بين  -

 حبة. 00الي  03ون يكون الكيلو الواحد يتراوح من  -

 

 وجاو -4

 ون يتم التوريد حس  الموسم  ربي  ( -
 ون تكون الثمار اات طعم حلو المااق. -
 ون تكون ثمار اكجاو تالية من المواد الفريبة. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار اكجاو. -

 الحفرية وو الفطرية وو المرضية. ون تكون الثمار تالية من الإلابات -

 ون تكون الثمار تالية من الجروح والرضوض. -

 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -

 ون تكون الثمار تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ون تكون الثمار تالية من الزوائد. -

 

 سنتروزا -0

 ون يتم التوريد حس  الموسم   تريف ( -

 الثمار اات طعم حلو المااق.ون تكون  -

 ون تكون ثمار السنتروزا تالية من المواد الفريبة. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار السنتروزا. -



 

 ون تكون الثمار تالية من الإلابات الحفرية وو الفطرية وو المرضية. -

 تالية من الجروح والرضوض.ون تكون الثمار  -

 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -

 ون تكون الثمار تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 ون تكون الثمار تالية من الزوائد. -

 سم وون تكون تالية من التفوة.4ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 اللون والنضج.% من حيث الفك  و 0ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 % من حيث العيو  ال اارية والجروح والعط  والبق .3ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 ون تعبأ الثمار في لناديق تفبية وو كرتونية لحية. -

 كيلو. 31-00ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 ون تكون غير فاحبة اللون وو مفواة. -

 ورد.ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة الم -

 جرام. 01إلى  41ون يكون وزن الحبة الواحدة من  -

 حبة. 30إلي  31ون يكون وزن الكيلو الواحد يتراوح ما بين  -

 

 برتقا  -6

 ون يتم التوريد حس  الموسم   فتاءً ( -
 ون تكون الثمار طازجة غير اابلة وو مبتلة كاملة النضج. -

 ون تكون الثمار تالية من المواد الفريبة. -

 متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار البرتقا .ون خ تزيد  -

 ون تكون الثمار تالية من الإلابات الحفرية وو الفطرية وو المرضية. -

 ون تكون الثمار تالية من الجروح والرضوض. -

 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -

 الية من اكوساخ والفبار واكتربة.ون تكون الثمار ت -

 ون تكون الثمار تالية من الزوائد  السيقان واكوراق(. -

 سم وون تكون تالية من البق  السوداء.9ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 % من حيث الفك  واللون والنضج والتجعد.0ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 ث العيو  ال اارية والجروح القفرية والعط  ووجود البق .% من حي3ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 ون تعبأ الثمار في لناديق تفبية وو كرتونية لحية وسليمة. -

 كيلو جرام. 31-00ون يكون وزن العبوة اللافي  -

 ون تكون غير فاحبة اللون وو مفواة. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  على نفقة المورد. -

 

 كلمنتينا -3
 حس  الموسم   فتاءً ( ون يتم التوريد -

 ون تكون الثمرة اات طعم حلو المااق. -



 

 ون تكون الثمرة تالية من الحفرات وو آثاراا من الجروح والعط  والبق . -

 ون تكون الثمار منت مة الفك  متجانسة. -

 ون تكون الثمار تالية من المواد الفريبة. -

 ن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار الكلمنتينا.ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية ع -

 ون تكون الثمار تالية من الإلابات الحفرية وو الفطرية وو المرضية. -

 ون تكون الثمار تالية من الجروح والرضوض. -

 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -

 ون تكون الثمار تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -

 الثمار تالية من الزوائد  السيقان واكوراق(.ون تكون  -

 سم وون تكون تالية من التفوع. 6ون خ يق  قطر الثمرة عن  -

 % من حيث الفك  واللون والنضج.0ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 % من حيث العيو  ال اارية والجروح القفرية والعط  ووجود البق .3ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 تعبأ الثمار في لناديق تفبية وو كرتونية لحية سليمة. ون -

 كيلو جرام. 31-00ون يكون وزن العبوة اللافي من  -

 ون تكون غير فاحبة اللون وو مفواة. -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 غرام. 061إلى  041ون يكون وزن الحبة من  -

 .حبات 9إلي  3ون يكون وزن الكيلو يتراوح من  -

 

 فمام -9

 ون يتم التوريد حس  الموسم   ليف ( -
 ون يكون الفمام طاز  مكتم  النضج. -

 ون يكون الفمام تالي من الطين واكتربة. -

 ون يكون الفمام حلو المااق ولونه من الدات  وتضر. -

 ون يكون الفمام تالي من الحفرات والمواد الفريبة. -

 ئحة غير مناسبة.ون يكون الفمام تالي من الطعم المر وو وية را -

 ون يكون الفمام تالي من الميكروبات المرضية الضارة. -

 ون يكون الفمام تالي من الإلابات الفطرية. -

 ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار الفمام. -

 كيلو. 0ون يكون وزن الفمام الواحدة منها الواحدة  -

 يكون الفمام معبأ في عبوات ملنوعة من الكرتون. ون -

 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -

 

 عن  -9

 ون تكون ثمار العن  اات طعم حلو المااق. -
 ون تكون الثمار تالية من المواد الفريبة. -



 

 ياً في ثمار العن .ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دول -

 ون تكون ثمار العن  تالية من الإلابات الحفرية وو الفطرية وو المرضية. -
 ون تكون الثمار تالية من الجروح والرضوض. -
 ون تكون الثمار تالية من وي رائحة وو طعم غري . -
 ون تكون الثمار تالية من اكوساخ والفبار واكتربة. -
 السيقان واكوراق(.ون تكون الثمار تالية من الزوائد   -
 سم وون تكون الثمار تالية من التفوع والتجعيد. 000ون خ يق  قطر الثمرة عن  -
 % من حيث الفك  واللون والنضج.0ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -
 % من حيث العيو  ال اارية والجروح القفرية والعط  ووجود البق .3ون يكون التجاوز المسموح به قدر  -

 لثمار في لناديق بلستيكية وو كرتونية لحية وسليمة.ون تعبأ ا -
 كيلو. 0-7ون يكون الوزن اللافي للعبوة من  -
 ون تكون ثمار العن  غير فاحبة. -
 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -
 

 بطيخ -01
 ون يكون البطيخ طاز  مكتم  النضج. -
 ون يكون البطيخ تالي من الطين واكتربة. -
 لبطيخ حلو المااق ولونه وحمر.ون يكون ا -

 ون يكون البطيخ تالي من الحفرات والمواد الفريبة. -
 ون يكون البطيخ تالي من الطعم المر وو وية رائحة غير مناسبة. -

 ون يكون البطيخ تالي من الميكروبات المرضية الضارة. -
 ون يكون البطيخ تالي من الإلابات الفطرية. -

 لحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار البطيخ.ون خ تزيد متبقيات المبيدات ا -
 كيلو. 0ون يكون وزن البطيتة الواحدة  -
 ون يكون البطيخ معبأ في عبوات ملنوعة من الكرتون. -
 ون يكون التسليم حس  الطل  وعلى نفقة المورد. -
 

 جوافة -00
 ون تكون ثمار الجوافة طازجة مكتملة النضج. -
 ن ثمار الجوافة اات طعم ورائحة مميزة.ون تكو -
 ون تكون ثمار الجوافة تالية من علمات الفساد والتلف -
 ون تكون ثمار الجوافة تالية من الحفرات والمواد الفريبة ووي ملونات وترى. -
 ة.ون خ تزيد متبقيات المبيدات الحفرية والمواد الكيماوية عن الحدود المسموح بها دولياً في ثمار الجواف -
 ون تكون ثمار الجوافة منت مة الفك  ومتجانسة. -
 ون تكون ثمار الجوافة تالية من التفوع. -
 % من حيث العيو  ال اارية.3% من حيث الفك  و 4ون خ تتجاوز قدرع  -



 

مرضـية ون تكون تالية من الإلابة الناتجـة عـن الحفـرات وو البكتيريـا وو الفطريـات وو الفيروسـات وو التتمـرات وو الإلـابات ال -
 نتيجة عوام  الجو.

 ون تكون الجوافة تالية من الزوائد. -
 ون تكون ثمار الجوافة تالية من اكتربة واكوساخ. -
 ون تكون الجوافة معبأة في لناديق ملنوعة من التف  وو البلستيك سليمة ولحية. -
 كيلو جرام. 00-01ون يكون وزن اللندوق اللافي من  -
   وعلى نفقة المورد.ون يكون تسليم الكمية حس  الطل -
 جرام 061 – 030ان يكون معد  وزن الحبة ما بين  -

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 
 



 
 

 ( خـــلال الأسبـــــــوععـــادىجـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى) 

 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق
 

 

وم
لي

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء وجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــــــار

 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية دةالوح الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   011 جم لحمة 41 جم بسكويت 3 عدد جبنه صفراء

 001 جم خبز 61 جم مرتديلا 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 61 جم لبنه

 71 جم كيك 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 مج زيت زيتون 71 جم حلاوة

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم جبنه فيتا 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 01 جم تمر 61 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 3 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه 31 جم مقلية بطاطا  01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   031 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 01 جم فول

 001 جم خبز 61 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 61 جم لبنه

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم فول 001 جم سلطة   011 جم لحمة 41 جم بسكويت 61 جم جبنه فيتا

 001 جم خبز 61 جم لبنه 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب 01 جم زيت زيتون 3 عدد جبنه مثلثات

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم جبنه فيتا 001 جم سلطة   0 ربع دجاج 71 جم كيك 01 جم حمص

 001 جم خبز 61 جم مرتديلا 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 71 جم حلاوة ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 61 جم لبنه

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خضار 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 01 جم تمر 61 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 61 جم لبنه 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 41 جم بسكويت 0 كوب أبلبن  ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 61 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   031 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 01 جم فول

 001 جم خبز 01 جم حمص 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 61 جم جبنه فيتا

 01 جم تمر 3 عدد تجبنه مثلثا ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 61 جم مرتديلا



 

 جـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى) سكري( خـــلال الأسبــوع

 

 ضمن الجدول التوضيحي المرفقملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة 

 

وم
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء ــــــــــة الإفطـــــــــــــاروجبـــــ

 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   011 جم لحمة 001 جم خبز برُ 0 عدد جبنه صفراء

 001 جم خبز برُ  91 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز برُ 011 جم رز  01 جم زيت زيتون 011 جم لبنه

    0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة     011 جم شرائح خضار

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم لبنه 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 31 جم تمر 011 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز برُ 91 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز برُ 61 جم حمص 001 جم خبز برُ 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 0 عدد جبنه صفراء ـــ جم فاكهه 01 جم بطاط مهروسة 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خضار

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   031 جم سمك 001 جم خبز برُ 01 جم ولف

 001 جم خبز برُ 91 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز برُ 011 جم رز 01 جم زيت زيتون 011 جم لبنه

    0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة     011 جم شرائح خضار

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم فول 001 جم سلطة   011 جم لحمة 001 جم خبز برُ 011 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز برُ 91 جم لبنه 00 جم خبز برُ 011 جم رز  01 جم زيت زيتون 0 عدد جبنه صفراء

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب    011 جم شرائح خضار

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   0 ربع دجاج 011 جم رشرائح خضا 01 جم حمص

 001 جم خبز برُ 0 عدد جبنه صفراء 00 جم خبز برُ 011 جم رز  001 جم خبز برُ 011 جم لبنه

 ـــ جم فاكهه 91 جم لبنه ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون   

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خضار 0 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 31 جم مرت 011 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز برُ 91 جم لبنه 00 جم خبز برُ 61 جم حمص 001 جم خبز برُ 0 عدد بيض

    0 كوب لبن أب ـــ جم فاكهه 01 جم بطاط مهروسة  01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خضار

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   031 جم سمك 001 جم برُ خبز 01 جم فول

 001 جم خبز برُ 01 جم حمص 00 جم خبز برُ 011 جم رز 01 جم زيت زيتون 011 جم لبنه

 31 جم تمر 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة     011 جم شرائح خضار



 

 ( خـــلال الأسبـــــــوعمنخفض الأملاحليوميـــة للمــــــــرضـــى )جـــــــــدول الوجبـــات ا

 

 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق 

 

 

وم
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء وجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــــــار

 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   011 جم لحمة 41 جم بسكويت 0 عدد جبنه صفراء

 001 جم خبز 61 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 61 جم لبنه

 71 جم كيك 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم لبنه 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 01 جم تمر 61 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 0 عدد جبنه صفراء ـــ جم فاكهه 01 جم بطاطا مهروسة  01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خضار

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   031 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 01 جم فول

 001 جم خبز 61 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 61 جم لبنه

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم فول 001 جم سلطة   011 جم لحمة 41 جم بسكويت 61 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 61 جم لبنه 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خضار

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   0 ربع دجاج 71 جم كيك 01 جم حمص

 001 جم خبز 71 جم حلاوة 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 0 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 01 جم لبنه

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خضار 0 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   031 جم صدر دجاج 01 جم تمر 61 جم يضاءجبنه ب

 001 جم خبز 01 جم لبنه 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن أب ـــ جم فاكهه 01 جم بطاطا مهروسة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 61 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   031 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 01 جم فول

 001 جم خبز 01 جم حمص 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 61 جم لبنه

 01 جم تمر 3 عدد مربى ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خضار



 

 

 
 

 ( خـــلال الأسبـــــــوعالكليةجـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى) 

 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق

وم
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء ــــاروجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــ

 الصنف
الوحد

 ة
 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية لوحدةا الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خيار 71 جم حمص 001 جم  سلطة  01 جم لحمة 41 جم بسكويت 71 جم لبنه

 001 جم خبز 3 عدد مربى 00 جم خبز  91 جم رز  001 جم خبز 71 جم حلاوة

 71 جم كيك 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خيار 71 جم جبنه فيتا 001 جم سلطة   01 جم صدر دجاج 01 جم تمر 41 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 00 جم خبز  41 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 0 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه 01 جم بطاطا مهروسة 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خيار 71 جم حمص 001 جم سلطة   61 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 71 جم فول

 001 جم خبز 41 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز   91 جم رز  001 جم خبز 71 جم حلاوة

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه ـــ ـــ ـــــ 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خيار 71 جم فول 001 جم   سلطة 01 جم لحمة 41 جم بسكويت 71 جم جبنه فيتا

 001 جم خبز 71 جم لبنه 00 جم خبز  91 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خيار 71 جم فيتاجبنه  001 جم سلطة   0 ثمن دجاج )صدر( 71 جم كيك 71 جم حمص

 001 جم خبز 71 جم حلاوة 00 جم خبز   91 جم رز  001 جم خبز 0 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 41 جم بسكويت ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 71 جم لبنه

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خيار 0 عدد صفراء جبنه 001 جم سلطة   01 جم صدر دجاج 01 جم تمر 41 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 00 جم خبز  41 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي  ـــ جم فاكهه 01 جم بطاطا مهروسة 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خيار 41 جم بنه بيضاءج 001 جم سلطة   01 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 71 جم فول

 001 جم خبز 71 جم حمص 00 جم خبز   91 جم رز  001 جم خبز 71 جم جبنه فيتا

 01 جم تمر 0 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه ـــ ـــ ـــــ 01 جم زيت زيتون 011 جم شرائح خيار



 

 

 ( خـــلال الأسبـــــــوععالي البروتينــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى) جـ
 

 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق                                                       

 

وم 
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء وجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــــــار

 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف كميةال الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خضار 61 جم حمص 001 جم سلطة   001 جم لحمة 41 جم بسكويت 7 عدد جبنه صفراء

 001 جم خبز 91 جم مرتديلا 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 61 جم لبنه

 71 جم كيك 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه فيتا 001 جم سلطة   001 جم صدر دجاج 01 جم تمر 91 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 3 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 3 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية  01 جم ونزيت زيت 01 جم زعتر

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم حمص 001 جم سلطة   001 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 61 جم فول

 001 جم خبز 91 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 61 جم لبنه

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم نزيت زيتو 71 جم حلاوة

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 61 جم فول 001 جم سلطة   001 جم لحمة 41 جم بسكويت 91 جم جبنه فيتا

 001 جم خبز 61 جم لبنه 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 3 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب 01 جم زيت زيتون 3 عدد جبنه مثلثات

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه فيتا 001 جم سلطة   3 ربع دجاج 71 جم كيك 61 جم حمص

 001 جم خبز 91 جم مرتديلا 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 7 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 71 جم حلاوة ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 61 جم لبنه

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خضار 7 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   001 جم صدر دجاج 01 جم تمر 91 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 61 جم لبنه 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 3 عدد بيض

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن أب ـــ جم اكههف 31 جم بطاطا مقلية  01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   001 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 61 جم فول

 001 جم خبز 61 جم حمص 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 91 جم جبنه فيتا

 01 جم تمر 3 عدد جبنه مثلثات ـــ مج فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 91 جم مرتديلا



 

 

 

 

 ( خـــلال الأسبـــــــوعالأورام وأمراض الدمجـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى) 

وم 
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء وجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــــــار

 الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف
الكمي

 ة
 الصنف

الوحد

 ة
 الكمية

ت
سب

ال
 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   041 جم لحمة 41 جم بسكويت 3 عدد فراءجبنه ص

 001 جم خبز 41 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 41 جم لبنه

 71 جم كيك 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج 01 جم تمر 41 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 3 عدد مربى 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 0 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مهروسة  01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم حمص 001 جم سلطة   041 جم سمك 41 جم كويت محشوبس 01 جم فول

 001 جم خبز 41 جم جبنه بيضاء 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 41 جم لبنه

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن زبادي ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 01 جم فول 001 جم سلطة   041 جم لحمة 41 جم ويتبسك 41 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 41 جم لبنه 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب 01 جم زيت زيتون 0 عدد جبنه مثلثات

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 41 جم جبنه بيضاء 001 جم طة  سل 0 ربع دجاج 71 جم كيك 01 جم حمص

 001 جم خبز 01 جم فول 00 جم خبز 001 جم رز  001 جم خبز 3 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 71 جم حلاوة ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 41 جم لبنه

س
مي

خ
ال

 

 011 جم شرائح خضار 3 عدد جبنه صفراء 001 جم ة  سلط 041 جم صدر دجاج 01 جم تمر 41 جم جبنه بيضاء

 001 جم خبز 41 جم لبنه 001 جم خبز 61 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن أب ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مهروسة  01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 41 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   041 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 01 جم فول

 001 جم خبز 01 جم حمص 00 جم خبز 001 جم رز 001 جم خبز 41 جم لبنه

 01 جم تمر 0 عدد جبنه مثلثات ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة



 

 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق



 

 دول الوجبـــات اليوميـــة ) للمـــوظفيـــــــن( خـــلال الأسبـــــــوعجـــــــــ

 أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفقملاحظه/

وم
لي
ا

 

 وجبـــــــــــة العشــــــــــــــاء وجبــــــــــــــة الغـــــــــــــــــداء وجبـــــــــــــــة الإفطـــــــــــــار

 الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف ميةالك الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 0 كوب لبن أب 91 جم حمص 001 جم سلطة   031 جم لحمة 41 جم بسكويت 3 عدد جبنه صفراء

 060 جم خبز 91 جم لبنه 00 جم خبز 331 جم رز  001 جم خبز 91 جم لبنه

 71 جم كيك 91 جم مرتديلا ـــ جم فاكهه 0 بكو شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج 01 جم تمر 91 جم جبنه بيضاء

 060 جم خبز 91 جم جبنه فيتا 001 جم خبز 91 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 ـــ جم فاكهه 3 عدد مربى ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   041 جم سمك 41 جم بسكويت محشو 91 جم فول

 060 جم خبز 91 جم حمص 00 جم خبز 331 جم رز 001 جم خبز 91 جم لبنه

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن أب ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة  01 جم زيت زيتون 71 جم حلاوة

ء
ثا

لا
لث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم فول 001 جم سلطة   031 جم لحمة 41 جم بسكويت 91 جم جبنه فيتا

 060 جم خبز 91 جم لبنه 00 جم خبز 331 جم رز  001 جم خبز 3 عدد مربى

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب 01 جم زيت زيتون 3 عدد جبنه مثلثات

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 71 جم حلاوة 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   0 ربع دجاج 71 جم كيك 91 جم حمص

 060 جم خبز 91 جم مرتديلا 00 جم خبز 331 جم رز  001 جم خبز 3 عدد جبنه صفراء

 ـــ جم فاكهه 91 جم حمص ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي 01 جم زيت زيتون 91 جم لبنه

ا
س

مي
خ

ل
 

 0 كوب لبن أب 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج 01 جم تمر 91 جم جبنه بيضاء

 060 جم خبز 91 جم لبنه 001 جم خبز 91 جم حمص 001 جم خبز 0 عدد بيض

 41 جم بسكويت 91 جم جبنه فيتا ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطس مقلية  01 جم زيت زيتون 01 جم زعتر

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج 41 جم بسكويت محشو 91 جم فول

 060 جم خبز 91 جم حمص 001 جم خبز 91 جم حمص 001 جم خبز 91 جم جبنه فيتا

 01 جم تمر 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 01 جم زيت زيتون 91 جم مرتديلا



 

 ( خـــلال الأسبـــــــوعغسيــــل الكليــــةجـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة للمــــــــرضـــى ) 
 

 

 
 

 العشاء  الغداء  الإفطار

 الكميه/جم الصنف الكميه/جم الصنف الكميه/جم الصنف
 

 41 نه بيضاءجب 61 لدر دجا  41 جبنه بيضاء

 2 مربى 011 سلطة تضار 31 فو 

 كو  لبن زبادي 31 حمو 2 مربي
 011 فرائز تيار 41 تضار مطهى 011 فرائز تيار

 001 تبز 001 تبز 001 تبز

 -- فاكهة -- فاكهة  -- فاكهة

 
 ملاحظه/أوزان الفاكهة موجودة ضمن الجدول التوضيحي المرفق

 
 
 
 
 

 رضـى )بعد العملية الجراحية( خلال الأسبـوعجـدول الوجبات اليومية للمـ
 
 

 الصنف الوجبة

 مل011عبوة ماء  الإفطار

 مل + لبن أب301كوب شوربة الغداء

 مل301كوب جلى  العشاء

 
 
 
 
 
 
  



 

 
 ملحـــق  تـوضيـــــحي خـــاص بــالجـــداول الغــذائـيـــة

 

 

 مليمتر0 311به الإفطار حجم الكوب  يتم صرف كوب شاي لكل مريض مع مراعاة كميه السكر مع وج 

  جم زيت زيتون مع وحبة العشاء يومياً لفئة المرضى والموظفين0 01صرف 

  مل مع كل وجبة0  311صرف كوب مياه معدنية 

 0وزن كميه الطعام الوارد في الجداول جاهزة للتقديم 

 فصل مكون الساخن عن البارد في وجبه الغداء 

 ئح مقطعة من }الطماطم 0الخيار 0الفلفل الحلو 0الجزر 0000الخ{ على أن لا تقل عن ثلاث شرائح الخضار : تتكون من شرا

 أصناف وبنسب متساوية 0

 الأرز يقدم إما ) مقدر0 اوزي0 كبسة0 ابيض0 صيدية000000000000الخ( مع التنويع ما بين الوصفات 

 التنويع ما بين الوصفات الدجاج :  يقدم إما }مشوي0دجاج بالخضار0 مسخن دجاج 000000000الخ مع 

 اللحمة :  يقدم إما )أصابع كباب0 كفته0مسلوقة0 داوود باشا 000000000000الخ(مع التنويع ما بين الوصفات 

 0 السمك : يقدم للمرضى الإثنين سمك بكلا  والجمعه سمك فيليه وللموظفين  بكلا 

  تايلندى  000 إلخ     -شيش طاووك –صدر الدجاج: سينتشل 

 يل الملح والسكري الدجاج  منزوع الجلد ويفضل صدر الدجاج والسمك المشوي0مريض قل 

 0 السلطة :  مرفق جدول لأيام الأسبوع 

  الشوربة : شوربة خضار مشكلة0 شوربة عدس 0 شوربة لسان عصفور0 شوربة إفريكة  0000000000الخ  علي أن لا يتكرر

 النوع أكثر من مرتين أسبوعيا0

 مليمتر0 301لبه بلاستك مغلقه لكل مريض الشوربة : تقدم في ع 

 0صرف كوب شوربة يوميا  مع وجبة الغداء لمرضى منخفض الأملاح والسكري والكلية 

  الفاكهة : على أن لا يتكرر الصنف أكثر من ثلاث مرات في الأسبوع الواحد و لا تكون متتالية0 مرفق ملحق لوزن كل صنف

 وعدد الحبات0

  جم 0 00اعتماد وزن رغيف الخبز 

 )مريض الكلية ممنوع الموز والجوافة والبلح )تفاح أو كمثرى فقط 

 0مريض قسم القلب ممنوع الموز 

 الشمام(0-البطيخ -المشمش -البلح -يتم تقنين كميه بعض أنواع الفاكهة لمريض السكر مثل )العنب 

 0 زيت الطهي  المستخدم زيت ذره أو عباد الشمس 

  دقيقه قبل التقديم لمريض قليل الملح  والقلب والكلية وغسيل الكلية 0 71لمده تنقع الجبنة البيضاء في الماء 

 مريض قليل الملح0 عدم أضافه ملح طعام مع العمل على أزاله الملوحة  واختيار الأطعمة الخالية  من كلوريد الصوديوم 

 0مرفق معلقه وسكين بلاستيك مع وجبة الغذاء + ملعقة في وجبة العشاء 

 نات طعام لوجبة المريض العادي والموظفين0يستخدم محس 

  جم  01عبوة صغيرة وزن  3يقدم مع وجبه صدر الدجاج كاتشب 

  ص010710وجبة غداء موظفي الاشعة تقدم الساعة 

  جم مع كل وجبة غداء موظف فقط010صرف مخلل خضار مشكل وزن 

 تقدم عادة بشكل مستقل0 الالتزام بتغطية جميع أصناف الوجبات مع تغليف الأصناف الغذائية التي 

 0سيتم تدوير جدول الوجبات الأسبوعي بمعرفة إدارة المستشفى أو لجنة المتابعة بالتنسيق مع المتعهد 

  جم 0 00الجبنه الصفراء مغلفه المصدر وزن الشريحه 

  جم 0 31المربى مغلف المصدر وزن العبوه 

  جم 91البقدونسية تقدم وزن 

 

 

 



 

 

 على مدار الأسبوعمكونات السلطة وتوزيعها 

 

 

 

 يجب مراعاة الطعم من حيث الملح والليمون والإضافات 0 -

 

 يجب تقطيع المكونات بالأحجام المناسبة 0 -

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

\ 

 

 

 

 

 

 

 
 السلطة اليوم م

 المكونات

 

 سلطه خضار مشكل السبت 0
 خيار *بندورة *ملفوف أحمر أو أبيض *بقدونس *جراده *

 فلفل رومي *  ليمون

 خيار *لبن *نعناع*ملح خيار بلبن الأحد 3

 بقدونس * طحينة بيضاء * حامض ليمون * ملح * بقدونسية الاثنين 7

 خضار مشكلسلطه  الثلاثاء 4
 خيار *بندورة *ملفوف أحمر أو أبيض *بقدونس *جراده *

 فلفل رومي *  ليمون

 سلطه خضار مشكل الأربعاء 0
 خيار *بندورة *ملفوف أحمر أو أبيض *بقدونس *جراده *

 فلفل رومي *  ليمون

 خيار *لبن *نعناع*ملح خيار بلبن الخميس 6

 الجمعة 3
سلطه خضار مشكل 

 بالطحينة

 بندورة *بقدونس *جراده *خيار *

 *  ليمون* طحينة بيضاء



 

 أوزان الفاكهة

 

 الصنف م
 الوزن بالجرام

 

 عدد الثمرات

 071  - 001 تفاح 0
0 

 071  - 001 موز 3
0 

 331  -311 برتقال 7
0 

 311 بطيخ 4
0 

 061  - 001 شمام 0
0 

 041 – 071 عنب 6
 عنقود 

 متوسط الحجم

 031 – 011 خوخ 3
0-3 

 001 – 011 مشمش 9
3-7 

 001 – 011 سنتروزا 9
3-7 

 001 – 011 كلمنتينا 01
0-3 

 071 – 031 جوافة 00
0-3 

03 
أجاص 

 )كمثرى(
031 – 071 

0-3 

 ـــــــــــــ بلح 07
4-0 

 

 
 
 
 



 

 هـ0470خـــلال الأسبـــــــوع في شهر رمضان الموظفينجـــــــــدول الوجبـــات اليوميـــة 
 

 
 جم تمر 01جم متل  + 41يقدم م  الإفطار لللائم 

 ملم م  الإفطار والسحور 311يقدم مياع 
 

وم
لي
ا

 

 وجبـــــــــــــة السحـــــــــــور وجبــــــــــــــة الإفطـــــــــــار

 الكمية ةالوحد الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف الكمية الوحدة الصنف

ت
سب

ال
 

 0 كوب لبن أب 91 جم حمص 001 جم سلطة   031 جم لحمة

 060 جم خبز 91 جم لبنه 00 جم خبز 331 جم رز 

 71 جم كيك 91 جم مرتديلا ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة 

حد
لأ
ا

 

 011 جم شرائح خضار 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج

 060 جم خبز 91 جم جبنه فيتا 001 جم خبز 91 جم حمص

 ـــ جم فاكهه 3 عدد مربى ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 

ن
ني

لاث
ا

 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   041 جم سمك

 060 جم خبز 91 جم حمص 00 جم خبز 331 جم رز

 41 جم بسكويت 0 كوب لبن أب ـــ جم فاكهه 0 كوب شوربة 

لث
ا

ء
ثا

لا
 

 011 جم شرائح خضار 91 جم فول 001 جم سلطة   031 جم لحمة

 060 جم خبز 91 جم لبنه 00 جم خبز 331 جم رز 

 71 جم كيك 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن أب

ء
عا

رب
لأ
ا

 

 71 جم حلاوة 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   0 ربع دجاج

 060 جم زخب 91 جم مرتديلا 00 جم خبز 331 جم رز 

 ـــ جم فاكهه 91 جم حمص ـــ جم فاكهه 0 كوب لبن زبادي

س
مي

خ
ال

 

 0 كوب لبن أب 3 عدد جبنه صفراء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج

 060 جم خبز 91 جم لبنه 001 جم خبز 91 جم حمص

 41 جم بسكويت 91 جم جبنه فيتا ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 

عة
جم

ال
 

 011 جم شرائح خضار 91 جم جبنه بيضاء 001 جم سلطة   041 جم صدر دجاج

 060 جم خبز 91 جم حمص 001 جم خبز 91 جم حمص

 41 جم بسكويت محشو 0 عدد بيض ـــ جم فاكهه 31 جم بطاطا مقلية 



 01صفحة  توريد وجبات طعام لصالح وزارة الصحة 3107 /73عطاء 

 

 
 

 اكسعارجدو  
 

 ملح ات سعر الوجبة العدد نوع الوجبة

 وجبة إفطار
   

 وجبة غااء
   

 وجبة عفاء
   

 وجبة غسي  كلى
   

 وجبة ما بعد العملية
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 00  توريد وجبات طعام لصالح وزارة الصحة3107 /73عطاء        

 

 
 
 

 متوسط اعداد الوجبات
على  كلية القل  بدون ملز سكرى عادى الوجبة

 البروتين

 مو ف اورام

 - 31 9 6 31 30 03 331 اخفطار

 041 31 9 6 09 09 40 091 الفااء

 091 31 9 6 31 33 40 301 العفاء

 
 

 
 وجبة يوميا0 91مرضى غسيل الكلى  

 

 وجبة يوميا0 00مرضى سابق العملية 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 03  توريد وجبات طعام لصالح وزارة الصحة3107 /73عطاء        

 

 

 

 

 إقـــــــرار والتــــــــــــــزام

 

 

----------------اوية رقم  ----------------------------وقر ونا الموق  ودناع 
-------------------------------------------بلفتي ممثلً عن  فركة  -

 بالتــالي:ـ
مــن فــروط عامــة وتالــة  73/3107.   بــأنني قــروت وتفهمــت كافــة مــا ورد بوثــائق العطــاء المطــروح رقــم 0

 وموالفات وولتزم التزاماً قانونياً بتلك الفروط والموالفات .
يبقى العرض المقدم مني ساري المفعو  وخ يجـوز لـي الرجـوع عنـه لمـدة عـام مـيلدي مـن  .   كما ولتزم بأن3

 تاريخ آتر موعد لتقديم العروض.
.   وكالك ولتزم بتقديم التدمة المحالة على بموج  العطاء الماكور وعلع والاي يتم طلبه من وزارة الفـئون 7

يـد التطـي علـى ون تكـون التدمـة المـوردة مـن قبلـي وفقـاً اخجتماعية تل  ثلثون يوماً من إلـدار ومـر التور 
 للموالفات والفروط المنلوو عليها في ااا العطاء.

 وااا إقرار وتعهد مني بالك وقر وولتزم بك  ما ورد به دون وي ضفط وو إكراع .    
 
 

 ................................................................... اسم المناقو

 ................................................................... رقم المفتف  المرتو

 ................................................................... العنوان

 ................................................................... رقم الهاتف

 ................................................................... رقم الفاكس

 ................................................................... التاريخ
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